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Prezados, bom dia!

Em anexo proposta.
Duvidas permaneco a disposigao!

Cordialmente,

De: Dep. Compras - Municipio de Alpestre <compras@alpestre.rs.gov.br>
Enviado: quarta-feira, 7 de fevereiro de 2024 15:12

Para: Estela Adriani Nienow de Almeida <EANALMEIDA@senacrs.com.br>
Assunto: Coleta de Precos 11/2024

BOA TARDE!
SEGUE ANEXA COLETA DE PRECOS!
AGUARDAMOS RETORNO!

Departamento de Compras e Licitagoes.

Prefeitura Municipal de Alpestre

Razédo social: Municipio de Alpestre

CNPJ N° 87.612.933/0001-18

Praga Tancredo Neves, n° 300, Alpestre-RS, Cep: 98.480-000
Fone: 55 3796 1166




SeNAC e

Carazinho, 16 de fevereiro de 2024.

Cliente: Prefeitura Municipal de Alpestre De: SENAC
CNP; 87,612 955000718 CNPJ: 03.422.707/0060-34
Setor: Compras Unidade/Setor: SENAC CARAZINHO

A/C: Sheila Nome: Estela Adriani Nienow de Almeida
Tel.: Tel.: (54) 3329-5851 )

Cel.: (55) 99633-3543 Cel.: (54)99678-5054 -
E-mail: compras@alpestre.rs.gov.br E-mail: eanalmeida@senacrs.com.br o

PROPOSTA COMERCIAL N°. QUO-07597-X7X1J8

O SENAC, por meio do SENAC CARAZINHO apresenta, a seguir, proposta para desenvolvimento de
solucdes educacionais, com base no levantamento de necessidades realizado junto a sua organizagdo. Com

a presente proposta, esperamos atender sua necessidade.

Colocando-nos a disposicao para os ajustes que porventura sejam necessarios.

QUALIFICACOES PARA O PUBLICO ATENDIDO PELO CRAS

OBJETO

Oficina de culinaria para o publico atendido pelo CRAS de Alpestre.

PUBLICO-ALVO

Municipes atendidos pelo CRAS.

OBJETIVO

Desenvolver habilidades e competéncias com o publico em quest&o visando aprimorar conhecimentos em
receitas especificas solicitadas pelo CRAS.

PERFIL DE CONCLUSAO

O aluno deve ter 75% de frequéncia nas aulas para obter o certificado de conclusa
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PROGRAMA
OFICINAS N2 de turmas CH por turma Alunos por turma
Oficina de Culinaria 24 Até 25
Total: 2 48 Até 50 1
METODOLOGIA

Presencial. As aulas acontecem com dinamicas que possibilitam a participagéo

REQUISITOS DE ACESSO

Oficina de Culinaria -24h
|dade minima: 16 anos;

Escolaridade: Ensino Fundamental Completo.

DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA MATRICULA

Ficha matricula incompany preenchida com os seguintes

NOME COMPLETO

RG e CPF

NOME DA MAE
ENDEREGO
TELEFONE
NATURALIDADE
NACIONALIDADE

DATA DE NASCIMENTO

dados obrigatdrios:

DADOS DO RESPONSAVEL (QUANDO MENOR DE 18 AN

Fecomercio
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ESPECIFICAGOES

Ntmero de turmas: 02;
Numero de participantes por turma: conforme tabela a cima;
Carga horaria total: 48;

Descrigdo dos Equipamentos e Materiais: Ficara a cargo da contratada disponibilizar os insumos
necessarios para a realizagao do curso; ficara a cargo da contratante dispobilizar todos os utensilios e

equipamentos necessarios para a realizacao dos cursos;
Material Didatico: Ficara a cargo da contratada disponibilizar — pastas e canetas;
Local de realizagdo: em local a ser disponibilizado pela prefeitura de Alpestre;

Periodo de Realizagao/Cronograma: a combinar entre as partes;

Horario: a combinar entre as partes;

Prazo para inicio das atividades: no minimo 20 dias a contar da formalizagao da aprovagéo da proposta.
Este & o periodo para reunioes de alinhamento de conteudo, ajustes de materiais e preparagao dos planos de
aula;

Frequéncia para certificagao: 75% de frequéncia;

RESPONSABILIDADES
["Cabe ao SENAC-RS:

Disponibilizar docente(s) ou consultor(es) habilitado(s) para execugao do servigo e arcar com todas as
despesas vinculadas a este(s) profissional(is), tais como: remuneragao, encargos sociais, deslocamentos,
hospedagem e alimentagao (se houver), entre outros;

Disponibilizar os insumos necessarios para a realizagéo dos cursos;
Disponibilizar materiais — pastas e canetas;

Conceder certificado aos participantes.

Cabe ao CONTRATANTE:

Disponibilizar local para realizagao da capacitagao, no municipio de Alpestre.;

Disponibilizar todos os utensilios necessarios para a realizagdo dos Cursos;

Providenciar a documentagao necessaria para matricula dos participantes;

Indicar os participantes e comunicar da capacitagéo a ser realizada;

Efetuar o pagamento ao Senac-RS, no valor e na data

acordada,mediante recebimento da nota fiscalemitida pelo Senac-RS.
A,

Facomércio 5 Senal
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INFORMAGCOES IMPORTANTES

Senac se reserva o direito de emitir o certificado de conclusao ou o diploma somente apos a conferéncia do

cumprimento de todas as atividades académicas obrigatérias, bem como a entrega de toda a documentagéo
necessaria.

(i) para os cursos técnicos, o Aluno somente faré jus ao diploma apds a apresentagao de documento original

que comprove a conclusdo do Ensino Médio, na forma da legislagao vigente.

(i) enquanto o Aluno ndo apresentar 0s documentos necessarios a comprovacao dos requisitos do curso, Ihe

sera assegurado tdo somente o recebimento de declaragao de participagéo ou certificagéo de Curso Livre.

O Senac, enquanto Controlador, nos termos do art. 5, inciso 1V, da Lei 13.709/2018 (Lei Geral de Protecao
de Dados - LGPD), coleta e promove tratamento de dados pessoais do(s) Contratante(s) nas hipoteses
previstas nos arts. 7°, 10 e 11, Il desta lei. em especial, para fins de execucdo do objeto do contrato,
cumprimento de obrigagoes legais e regulatérias, bem como para o exercicio de direitos e atendimento de
seus interesses legitimos, observadas as estritas finalidade e necessidade de tratamento, obrigando-se pelo
integral cumprimento desta legislagdo, adotando todas as cautelas e medidas de protegéo e seguranca de

dados pessoais.

DIFERENCIAIS PARA QUEM ADQUIRE PRODUTOS COM A MARCA SENAC

e Instituicdo sem fins lucrativos: possibilidade de contratag&o por Dispensa de Licitagao;
e Tecnologia propria de ensino com a garantia da marca SENAC;

o Docentes devidamente preparados, com plena atuacgao e atualizag&o sobre as principais tendéncias do

mercado de trabalho;
o Criteriosa metodologia e dinamica de ensino, adequadas as caracteristicas do curso;
o Avaliagdes durante o treinamento, visando medir o grau de aprendizagem € de satisfagao dos alunos;
e Certificagao nacionalmente reconhecida;
o Certificagéo ISO 9001:2015.
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INVESTIMENTO
o
OFICINAS X de CH por turma Alnn. por Yelor ger Valor total
turmas turma turma
Oficina de Culinaria 2 24 Até 25 RS 8.356,00 RS 16.712,00
Total: 2 48 Até 50 RS 16.712,00

Investimento total: R$ 16.712,00 (dezesseis mil setessentos e doze reais)

Validade da Proposta: 30 dias a contar da emiss3o desta.

Exceléncia em educagéo!

Atenciosamente,

Estela Adriani Nienow de Almeida

Responsavel de Negdcios

SENAC/RS

Fecomércio |
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