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CULINARJA CAMPEIRA - SABERES, TRADICAO E PRAZO DE EXECUCAO
QUALIFICACAO

Publico-alvo: Integrantes da comunidade local e regional interessados Inicio:

. . S . A partir do | Término:
na culinaria campeira, na cultura tradicionalista e no aperfeicoamento .
. C A recebimento do | 04 (quatro) meses
de conhecimentos e técnicas gastrondmicas. OOUTSO

Objeto da Parceria:

Promover a valorizagdo ¢ a transmissdo da cultura gaticha por meio darealizagdo de 01 (uma) oficina pratica de culinaria
campeira e tradicionalista, contemplando conhecimentos, técnicas de preparo, boas praticas de manipulagdo,
apresentac@io dos pratos e aperfeicoamento de receitas tradicionais.

Descrigfo da realidade que serd objeto da parceria (devendo ser demonstrado o nexo entre essa realidade e as atividades
ou projetos e metas a serem atingidas):

No Municipio de Frederico Westphalen e na regifio verifica-se oferta limitada de agdes de qualificagiio especificamente
voltadas a culindria campeira ¢ tradicionalista, especialmente de atividades praticas que associem os saberes tradicionais
ao aperfeigoamento técnico, &s boas préticas de manipulagio e a apresentagio dos alimentos. Grande parte dos
conhecimentos relacionados aos pratos e modos de preparo caracteristicos da cultura gaticha é transmitida de maneira
informal, no convivio familiar ¢ comunitario, havendo poucas oportunidades estruturadas para sistematizacfo,
aprofundamento e compartilhamento desses saberes.

Essa limitacio reduz as possibilidades de acesso da comunidade a conhecimentos técnicos na 4rea e pode dificultar a
transmiss#o intergeracional de préticas culindrias que integram os costumes e a identidade cultural gaticha. H4, portanto,
necessidade de ampliar as oportunidades de formag&o e troca de conhecimentos na 4rea da culindria campeira, criando
espacos de aprendizagem que conciliem tradigdo, técnica e qualificacio.




Justificativa da Proposicio:

Por meio do projeto pretende-se oportunizar & comunidade local e regional acesso a uma atividade de quatificagfio na
area da culinaria campeira e tradicionalista, proporcionando conhecimento tedrico e pratico sobre técnicas de preparo,
métodos de cocglio, higiene e seguranga dos alimentos, organizaco do trabalho e apresentagfio dos pratos.

A oficina permitira o compartilhamento de conhecimentos e experiéncias, aproximando saberes tradicionais de técnicas
gastrondmicas atuais, inclusive quanto ao aprimoramento da apresentagdo € finalizagio dos pratos, sem descaracterizar
a identidade da culindria campeira. A iniciativa também contribuird para a transmisséo de conhecimentos entre geragdes
e para a preservacio de praticas culindrias vinculadas a cultura gaticha.

A proposta justifica-se, assim, pelo interesse plblico e cultural de ampliar o acesso & qualificagdo, fomentar a cultura
gaucha e fortalecer a manutengfo e a difusfo dos costumes tradicionalistas por meio da gastronomia.

3.1. Geral:

Fomentar a cultura gaticha e contribuir para a manutencio, valorizago e transmissio dos costumes tradicionalistas por
meio da realizag8o de oficina pratica de culinaria campeira.

3.2. Especificos:

e ampliar o acesso da comunidade a conhecimentos e técnicas relacionados a culindria campeira e tradicionalista;
proporcionar qualificagdo pratica sobre preparo, cocgfio, manipulagio e apresentagio de pratos tipicos;
incentivar a preservagdio e a transmiss3o dos saberes culindrios vinculados & cultura gaticha;

¢ promover a troca de experiéncias e conhecimentos entre os participantes;

e associar os saberes tradicionais as boas praticas de higiene, seguranca alimentar e organizagiio do preparo;
estimular a valorizagfo da gastronomia como expressio da identidade cultural e dos costumes regionais.

4.1. Forma de execugdo das atividades e cumprimento da meta:

A atividade sera desenvolvida por meijo de oficina tedrico-pratica de culinaria campeira, com carga horéria total de 08
(oito) horas, utilizando metodologia participativa e demonstragSes praticas, com envolvimento direto dos participantes
nas etapas de preparagfo e finalizago dos pratos.

A programagdo serd organizada em quatro eixos:

1) cultura alimentar campeira, boas praticas de manipulagfo, higiene e organizacfio;

2) técnicas bésicas de cortes, preparo, temperos e métodos de cocgio;

3) execucdo de preparagdes tradicionais e regionais, podendo compreender churrasco, arroz de carreteiro, vaca atolada,
risoto, massa com galinha e outras receitas compativeis com a proposta; e

4) finalizagdo, apresentacdo dos pratos e técnicas de valorizagio visual aplicadas & culinaria tradicional.
Previamente 2 oficina serfio realizados o planejamento, a organizacio do ambiente, a disponibilizacio dos utensilios
equipamentos e demais recursos necessarios, bem como a divulgagdo e inscrigio dos participantes.

A comprovagfio da execugfio ocorrerda mediante lista de presenca, registros fotograficos, programacfio da oficina,
relatorio de execugdo e demais documentos pertinentes.

>

5.1. Descrigfio da meta: Realizar 01 (uma) oficina pratica de culindria campeira e tradicionalista, com carga horaria total
de 08 (oito) horas, destinada a no minimo 30 participantes.

5.2. Resultados Esperados:

¢ ampliar o acesso & qualificagio na area da culindria campeira;

* proporcionar aquisi¢fio e aperfeicoamento de conhecimentos e técnicas gastrondmicas;

e estimular a valorizagfo da cultura gaticha;

o favorecer a transmiss&o dos saberes tradicionais e o intercAmbio de experiéncias entre os participantes.




5.3. Parmetros para aferi¢do do cumprimento da meta:
Realizagio de 01 oficina; cumprimento da carga horaria de 08 horas; ntimero minimo de participantes previsto; lista de
presenga; registros fotograficos; programagfo/contetido ministrado; relatério de execucfio e avaliagfio da atividade.

Planejamento da

oficina,
preparagdo  do
01 01 ambiente e etapa 01 1° més 2° més
disponibilizacdo
dos recursos
necessarios.

Divulgagdo da
atividade e
inscri¢do dos
participantes.

01 02 etapa 01 2° més 3°més

Realizagdo da
oficina  pritica
01 03 de culinaria oficina 01/8h 3° més 3°més
campeira e
tradicionalista.

| Proponente

Concedente

Proponente

: lﬁYQuénﬁéade 5

Servigos de terceiros - mio de obra
necessaria 4 preparagio/adequagio do
espago destinado & realizagdo da|Conforme necessidade R$ 12.000,00
oficina, conforme orcamento e

documentos anexos.

Equipamentos e materiais permanentes
necessarios a estruturagfio do espago e
arealizagfo das atividades de culinéria,
conforme relagio e orcamentos anexos.

Conforme relag8o anexa R$ 13.000,00

TOTAL RS 25.000,00




A PRESTACAO DE CONTAS devera ser encaminhada até 90 dias a partir do término da vigéncia da parceria.
APRESTACAO DE CONTAS devera ser encaminhada 30 dias apds o final de cada exercicio, se a duragio da parceria
exceder um ano.

Apbs a apresentagfio da prestagfo de contas no prazo de até 90 dias, constatada irregularidade ou omissdo, serd
concedido prazo de até 45 dias, prorrogavel por igual periodo, para a entidade sanar irregularidades ou cumprir a
obrigagdo, sem prejuizo das demais medidas administrativas.

Na qualidade de representante legal da Organizacéio da Sociedade Civil, declaro, para fins de comprovagéo junto ao
Municipio, para os efeitos e sob as penas da Lei, que inexiste qualquer débito ou situagio de inadimpléncia com a
Administragiio Piiblica Municipal ou qualquer entidade da Administragio Publica, que impega a transferéncia de
recursos oriundos de dotages consignadas no orgamento do Municipio para aplicagfio na forma prevista e determinada
por este Plano de Trabalho.

Pede deferimento.
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