9304, em 03/08/2021, concorda plenamente com os termos constantes da At

MUNICIPIO DE IBIRUBA

PREGAO PRESENCIAL PMI033-2021 - SRP
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° (075-2021

Pelo presente, a Empresa RONALDO BORGES KNOFF — CNPJ 33.805.635/0001-15,
estabelecida no endereco Av. Mauricio Cardoso, 1220 — Centro — Soledade — RS — CEP 99.300-000 — contato 54 8404-

PREGAO PRESENCIAL PMI033-2021 - SRP.
Atividades: 2054, 2074, 2076, 2065, 2077, 2110, 2015, 2042, 2058, 2128, 2095, 2026, 2038, 2112.
Rubrica: 339030.00000000

Fiscalizaciio: Ariélen Ferigollo — Nutricionista.
A presente ata publicada no sitio: www.ibiruba.rs.gov.br terd efeito de compromisso de fornecimento nas condigoes e prazo
estipulados no Edital.

Vigéncia: 12 meses — 03/08/2022.

a de Registro de Pregos ¢ edital, referente ao

Entrega: semanalmente, quinzenalmente e mensalmente, quando houver a necessidade do Municipio.

Lote /
Sub
itens

Descrican

Especificaciio / Unidade / Marca

Quantidade
Estimada
total

RS unitirio

Valor Total RS

LOTE
02/1

Abacaxi pérola

Coroa longa ¢ com espinhos. Apresenta polpa branca/amarelada e sabor
acidificado para doce. Fruto cilindrico. Peso minimo de 750g cada
unmidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragio uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condigies de conservacio ¢ maturagio (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde ¢ nem apodrecido). Deveriio estar intciros ¢
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidudes, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia ¢ qualidade.
Livre de danos mecinicos (como rachaduras, cortes, perfuracies com
exposicao de polpa), danos fisioldgicos, pragas e doengas que impliquem
em qualquer grau de decomposigio, desintegragio ¢ fermentacio dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo. podridio. passado. presenca de cavidades, amassados,
sem coroa, queimado de sol, polpa escura - marrom). UNIDADE

"~

Banana Prata

1501

389

5.838.89

Cor: amarelo com ou sem pequenas dreas marrons Peso médio de 125g
cada fruta. Comprimento variando entre 13 cm ¢ 18 cm. Deve apresentar
as caracieristicas de qualidade: inteira. bem desenvolvida. turgescente
(firme), com coloracio uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma ¢ sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigdes de
conservacio ¢ maturagio (no ponto de consumo, ou seja, nem verde ¢ nem
| apodrecida). A polpa e o pedinculo, quando houver, deverio se apresentar
mtactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades. corpos estranhos ou outros deleitos que possam allerar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecénicos (como rachaduras, cortes,
perfuraches com exposicio de polpa), danos fisioldgicos, pragas e doengas
que impliquem em qualquer grau de decomposigio, desintegragio e
fermentacio dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada, presenca de
cavidades, amassados). Acondicionada em embalagens pldsticas
resistentes, com identificacio de peso transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto deverd estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que ndo
sejam abrasivas. KG

7140

2,78

19.849.20

|
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Banana Caturra

Cor: amarelo com ou sem pequenas dreas marrons. Peso médio de 125g
cada fruta, Comprimento variando entre 14 ¢m e 18 ¢cm. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloracio uniforme tipica da variedade, superficic lisa. Com
| aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condicoes de
canservacio ¢ matura¢do (no ponio de consumo, ou seja, nem verde ¢ nem
apodrecida), A polpa e o pedunculo. quando houver, deverio se apresentar
intactos ¢ firmes e limpos. lsentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades. corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia ¢ qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras. cores,

5330

2,70

14.391.00
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fermentacio dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridio, passada. presenca de
cavidades, amassados).  Acondicionada e¢m  embalagens  plisticas
fesistentes, limpas e secas, com identificagio de peso transportada em
caixas de PVC vazadas, KG

Cor: casca marrom coberta de uma espécie de “micro pelos™. Peso médio
entre 85g a 100g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade: inteira, bem desenvolvida. turgescente (firme). com coloracio
uniforme tipica da variedade. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto, com polpa de coloragio esverdeada. Em perfeitas condigaes de
conservagio ¢ maturagio (no ponto de consumo). Deverio estar inleiras e
limpas. Isemas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alierar sua aparéncia e qualidade.
| 4 Kiwi Livre de danos mecinicos (como rachaduras, cortes. perfuracbes com 88 739 650.32
exposi¢io de polpa), danos fisiologicos, pragas e docngas que impliquem
em qualquer grav de decomposicao, desintegragio ¢ fermentacio dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridio, passada, presenca de cavidades, amassados.
murcha, manchas do tipo cortica, danos causados por altas ou baixas
temperaturas).  Acondicionados em c¢mbalagens plasticas resistentes,
limpos e secos, com identificacio de peso, transportados ¢m caixas de
PVC vazadas. KG

Cor: casca de cor verde intenso. Peso médio entre 330g a 450¢ cada
unidade. Deve apresentar as caracieristicas de qualidade: inteira. bem
desenvolvida, wrgescente (firme). com coloragio uniforme tipica da
variedade. Com aroma e sabor caracteristicos do produto, polpa macia,
podendo ser de cor verde ou amarela. Hi também uma semente, de
tamanho grande e cor marrom, na parte interior do fruto. Em perfeitas
condicoes de conservagio ¢ maturagio (no ponto de consumo). Deverdo
estar inteiras ¢ limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades.
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia ¢
qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragoes com exposicio de polpa), danos fisioligicos, pragas e doencas
que impliqguem em qualquer grau de decomposiciio, desintegracio ¢
fermentacio dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridio, passada. presenca de
| cavidades, amassados, murcha, manchas do tipo cortia. danos causados
por altas ou baixas temperaturas). Acondicionadas em embalagens
plisticus  resistentes, limpas ¢ secas, com idenlificacio de peso,
transportadas em caixas de PVC vazadas. KG

| Cor: pode apresentar tons de amarelo, laranja e vermclha. Peso médio
! emre 120g a 160g cada unidade. Deve apresentar as caracleristicas de
qualidade: inteira, bem desenvolvida. wurgescente (firme), com coloragio
uniforme tipica da variedade. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto, polpa macia, amarelo-alaranjada. Em perfeitas condigbes de
| conservagdo e maturacio (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
| limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
| estranhos ou outros defeitos que possam allerar sua aparéncia e qualidade,
Livre de danos mecdnicos (como rachaduras, cories. perfuragdes com 500 297 1.485.00
exposiciio de polpa), danos fisioldgicos, pragas e doengas que impliquem
em qualquer grau de decomposigio, desintegracio e fermemagio dos
lecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiguem o consumo ou o
rendimento (mofo. podridio. passada, presenca de cavidades. amassados.
murcha, manchas do tipo cortica. danos causados por altas ou baixas
temperaturas),  Acondicionadas em embalagens plisticas  resistentes.
limpas e secas, com identificacio de peso. transportadas em caixas de PVC
vazadus. KG

Cor: casca esverdeada com ou sem tons de amarelo ¢ laranja. Peso médio
entre 120g a 150g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de
gualidade: inteira, bem desenvolvida, wrgescente (firme). com coloragio
uniforme tipica da variedade. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto, polpa branca ¢ macia, Em perfeitas condigdes de conserviagao ¢
maturagao, casca firme, porém nie dura (no ponto de consumo). Deverie
Pera nacional | estar inteiras ¢ limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades. 109 1.88 31392
corpos estranhos ou outros defeilos que possam alterar sua aparéacia ¢
i gualidade. Livre de danos mecinicos (como rachaduras, cortes.
perfuragdes com exposicio de polpa). danos fisioldgicos. pragas ¢ doengas
que impliguem em qualquer grau de decomposiciao, desintegragio ¢
| fermentacio dos tecidos, Auséncia de defeitos graves gue prejudiquem o
consumo_ou o rendimento  (mofo. podridiao, passada, presenca de
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plisticas resistentes, limpas ¢ secas, com wdentificacio  de  peso.
transportadas em caixas de PVC vazadas. KG

Cor: casca em tom amarelo intenso. Peso médio entre 500g a 630g cada
unidade. Deve apresentar as caracieristicas de gualidade: inteira. bem
desenvolvida, twrgescente (firme), com coloragio uniforme tipica da
variedade. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, polpa branca ou
amarelo ¢laro. Em perfeitas condigdes de conservacio e maturagio, casca
firme, porém nio dura (no ponto de consumo), Deverdo estar inleiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia ¢ qualidade.
Meldo amarelo | Livee de danos mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com
exposicio de polpa), danos fisiolégicos, pragas e doengas que impliquem
em qualquer grau de decomposigio. desintegragio ¢ fermentagio dos
tecidos. Auséneia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridio. passada, presenca de cavidades, amassados.
murcha. manchas do tipo cortica, danos causados por altas ou baixas
lemperaiuras).  Acondicionadas em  embalagens pldsticas resistentes,
limpas e secas, com identificacao de peso, transportadas em caixas de PVC
vazadas. KG

185

638.25

Cor: casca vermelha com ou sem fundo amarelado, deixando-a bicolor.
Peso médio enre 150g a 200g cada unidade. Deve aprescniar as
caracteristicas de  qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme). com coloracio uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, polpa branca ¢ firme. Em
perfeitas condigbes de conservagiio ¢ maturagio (no ponto de consumo. ou
seja, nem verde e nem apodrecida). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas
de umidade externa anormal. Sem sujidades. corpos estranhos ou outros
Macd Nacional | defeitos que possan alierar sua aparéneia ¢ qualidade. Livee de danos
mecinicos (como rachaduras, cories, perfuracoes com exposicio de polpa).
danos fisiologicos, pragas ¢ doencas que impliquem em qualquer grau de
decomposicio. desintegracio ¢ fermentacio dos tecidos. Auséncia de
defeitos graves que prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo,
podriddo. passada. presenca de cavidades, amassados, murcha, manchas do
lipo cortica, danos causados por alias ou baixas temperaturas).
Acondicionada em embalagens plisticas resistentes, limpas ¢ secas, com
identificacio de peso transportada em caixus de PVC vazadas. KG

6960

31.320,00

10

Cor: vermelha, com ou sem pontos com colora¢do mais clara. Peso médio
enire 150g a 200g cada unidade. Deve apresentar as caracieristicas de
qualidade: inieira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloracio
uniforme tipica da variedade, superficic lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto, polpa branca ¢ firme. Em perfeitas condigaes de
Conservacao ¢ maturagio (no ponto de consumo, ou seja, nem verde ¢ nem
apodrecida). Deverfo estar inleiras ¢ limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, compos estranhos ou outros deleitos que possam
Much Argentina | alierar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecinicos (como
rachaduras, cortes, perfuragdes com exposicio de poipa), danos
fisiologicos. pragas e doen¢as que impliguem em qualguer grau de
decomposicio, desintegracio e fermentacio dos tecidos. Auséncia de
defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o readimento [mofo,
podridio, passada. presenca de cavidades, amassados, murcha, manchas do
tipo cortica, danos causados por alias ou baixas temperaturas).
Acondicionada em embalagens plasticas resisientes, limpas ¢ secas, com
identificacdo de peso transportada em caixas de PVC vazadas. - KG

1420

8.89

12.623.80

Cor: laranja intenso com ou sem tons esverdeados. Peso médio entre 1| kg ¢
1.6 kg cada unidade. Deve apresentar as caracleristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido. turgescente (firme), com coloracio uniforme
tipica da variedade superficie lisa, Com aroma e sabor caracteristicos do
| produto, polpa doce e maci, sua cor varia do amarelo-pilido até laranja.
| Em perfeitas condigies de conservacio ¢ maturacio (no ponto de
consumo, ou scja, nem verde ¢ nem apodrecido). Mais da metade da casca
deverd estar amarelado. Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de
umidade exierna anormal. Sem sujidades. corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia ¢ qualidade. Livre de danos
mecinicos (como rachaduras, cortes. perfuracdes com exposicao de polpa).
danos lisiologicos, pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de
| decomposiciao. desintegracio ¢ lermentagio dos tecidos. Auséncia de
| defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o readimento (mofo.
podridio, passado, presenca de  cavidades, amassados, murchas).

Acondicionado em embalagens plisticas resistente, com identificacio de
| peso, transportado em caixas de PVC vazadas. KG

Mamio formosa

2744

7.546,00




desenvolvida, turgescente (firme). com coloragio uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma ¢ sabor carateristico. 1 ivre de danos
mecinicos (como rachaduras. cortes. perfuragoes com exposicio de polpa).
danos fisiolégicos, pragas e doencas que impliquem em qualquer grau de
decomposigio, desintegragio ¢ fermentacio dos tecidos. Auséncia de
defeitos graves que prejudiqguem o consumo ou o rendimento (mofo.
podriddo, passadz, ;resenca de cavidades, amassados, murcha, manchas do
lipo cortica, cor esverdeada, danos causados por altas ou baixas
iemperaturas).  Acondicionadas ¢m  embalagens plisticas resistentes.
limpas ¢ secas, com identificaciio de peso, ransportadas em caixas de PVC
vazadas. KG
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4800

2,80

Tempero verde

De primeira qualidade. Hortalica classificada como verdura, cor verde
vivo, fresco, aspecto e sabor proprio, isenta de sinais de apodrecimento.
sujidades ¢ materiais lerrosos. Nio pode estar com aspecto murcho, O
produto deverd estar condicionado em embalagens limpas ¢ secas, que nio
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nio sejam abrasivas.
Macos de 0,5ke

646,50

Cebola

Coloragdo amarela ou vermelho pinhdo. Didmetro transversal maior que
5 c¢m. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigdes de
conservacdo e maturagdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras,
limpas e apresentarem as raizes cortadas rente 3 base, nio se admitindo
presenga de rebrote de raiz. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,
cortes, perfuragdes com exposi¢do de polpa), danos fisioldgicos, pragas e
doencas que impliquem em qualquer grau de decomposic3o,
desintegracao e fermentagdo dos tecidos. Acondicionada em embalagens
plasticas resistentes, com identificac@o de peso transportada em caixas
de PVC vazadas. KG

1745

2,70

4.711.50

Pimentiio verde

Comprimento médio entre 10 ¢m ¢ 15 cm. Peso médio entre 150g a 200g
cada unidade. Tamanho uniforme. Com presenca de pedinculo. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvalvido.
turgescente  (firme), com coloragio uniforme tipica da variedade,
superficie lisa. Com aroma e sabar caracteristicos do produto. Em perfeitas
condigdes de conservagdo ¢ maluragio (no ponto de consumo). Deverio
eslar inteiros ¢ limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades. corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecinicos (como rachaduras, cortes,
perfuracdes com exposicio de polpa), danos fisioldgicos, pragas ¢ doengas
que impliqguem em qualquer grau de decomposigio, desintegragio e
fermentacio dos tecidos. Auséncia de defcitos graves que prejudiquem o
consumo oy o readimento (mofo. podndio, presenca de cavidades.
murcho enrugado). Acondicionado em embalagens plasticas resistentes ou
caixas de PVC vazadas, com identilicaciio de peso. - KG

224

757,12

Tomate

Peso médio emre 120g a 180g cada unidade. Deve apresentar as
caracleristicas de qualidade: inteiro. bem desenvolvido. turgescente
(firme), com coloragio uniforme tipica da variedade, superficic lisa. Com
aroma ¢ sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condices de
conservagio e maturacio (no ponto de consumo). Os tomates deverio
apresentar a cor entre 30 a 90% da cor final {(nem verde ¢ nem passado).
Deverdo estar inteiros ¢ limpos. Isentos de umidade exierna anormal, Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos meciinicos (como rachaduras, cortes,
perfuragbes), danos fisiolégicos. pragas e doencas que impliguem em
qualquer grau de decomposicio, desintegracio e fermentacio dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiguem o consumo ou o readimento
| (mofo,  pedridio, podridao  apical,  presenga  de  cavidades.
| murcho enrugado). Acondicionado em embalagens plisticas resistentes ou
| caixas de PVC vazadas, com idenuficacio de peso. KG

2073

6.011,70

RS GLOBAL

121.071.50

- Os Produtos de Origem Animal e seus derivados devem possuir registro na Coordenadoria de Inspecao Industrial ¢
Sanitaria de Produlos de origem animal (CISPOA), expedida pela Secretaria Estadual e Abastecimento ou SIF (Sistema de
Inspecao Federal);
- Bebidas (suco, relrigerante, etc.) devem apresentar regisiro no SIF (Sistema de Inspecio Federal):
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. validade dos produtos deve Ser superior mesces a partir da entrega. i :
cidade e horarios de entrega: o AN
L4l citrega serd de 2 dias dteis a contar do recebimento do cronograma ou solicitagiio expressa. A\le tay
0dos'0s generos alimenticios destinados & merenda escolar deverdo ser entregues conforme solicitagiio (cronograma) da
nutricionista responsivel, diretamente nos locais solicitados (Escolas de Ensino Fundamental, localizadas na cidade ¢
interior, bem como nas Escolas de Ensino Infantil, APAE ¢ Centro Social);

Alimentos Pereciveis — Entrega Semanal, nas Segundas ¢ Quartas-Feiras, das 07:30h as 11:15h e das 13h as 16h30;

Alimentos Nao Pereciveis — Entrega Quinzenal e/ou Mensal, na Segunda-Feira ou conforme determinado pela
nutricionista responsével, das 07:30h as 11:15h e das 13h as 16h30.

- O caf€, agiicar e ché destinados aos setores da Administragdo deverdo ser entregues no Almoxarifado ( Rua Dumoncel
Filho, 1042 - Centro) ou na Secretaria da Saide (Rua Maud, 940 — Centro), conforme solicitagéo;
- Na hipdtese do dia da entrega coincidir com feriado, a mesma deveri ser realizada no dia subsequente;

Critérios de recebimento do objeto:

Os produtos serdo recebidos provisoriamente, a partir da entrega, para efeito de verificacio da conformidade com as
especificagoes constantes no edital e solicitado. A verificacdo da conformidade com as especificacdes, ¢ sua consequente
aceitacdo poderd ocorrer at€ 24 horas do recebimento provisério.

- Verificada a néio conformidade ou a falta de algum preduto, conforme cronograma de entrega, o fornecedor
deverd promover as corregdes necessarias no mesmo dia. O ndo cumprimento do prazo ou a entrega de produto
ainda nio satisfatério implicard na suspensfio dos pagamentos, além das penalidades & empresa previstas na
legislaciio, bem como neste edital. : -

Como se trata de Sistema de Registro de Precos, o Municipio nfio tem obriga¢io de compra, como previsto na
legislaciio. As quantidades informadas sdo estimadas, sendo que 0 Municipio realizara a compra dos itens conforme
a necessidade, durante a vigéncia do registro.

O critério de julgamento sera do tipo menor prego, cotacio por lote, porém a proposta devera ser apresentada com
precos unitirios de todos os itens dos lotes para os quais o licitante tem a intengiio de fornecer.
O pagamento sera de acordo com as entregas realizadas, em até 10 (dez) dias.

Ibiruba — RS, 03 de agosto de 2021.
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