MUNICIPIO DE IBIRUBA

PREGAO PRESENCIAL PMI033-2021 - SRP
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 073-2021

A Ormoos

Pelo presente, a Empresa GEAN AUGUSTO FREIBERG — CNPJ 40.410.445/0001-64,
estabelecida no endereco Rua Trés de Outubro, 919 — Centro — Ibirub4d — RS — CEP 98.200-000 — contato 54 99191-7805,
em 03/08/2021, concorda plenamente com o0s termos constantes da Ata de Registro de Precos e edital, referente ao
PREGAO PRESENCIAL PMI033-2021 - SRP.

Atividades: 2054, 2074, 2076, 2065, 2077, 21 10, 2015, 2042, 2058, 2128, 2095, 2026, 2038, 2112.

Rubrica: 339030.00000000

Fiscalizagao: Ariélen Ferigollo — Nutricionista.

A presente ata publicada no sitio: www.ibiruba.rs.cov.br terd efeito de compromisso de fornecimento nas condigdes e prazo
estipulados no Edital.

Vigéncia: 12 meses — 03/08/2022.

Entrega: semanalmente, quinzenalmente e mensalmente, quando houver a necessidade do Municipio. ]
Lote / Quantidade
Sub Descri¢do Especifica¢dio / Unidade Estimada RS unitirio | Valor Total RS
itens total

De 2% categoria, baixo teor de gordura ¢ de aponeuroses.
Caracteristicas gerais: manipulado em condicoes higiénicas
sanitdrias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos sob
inspecdo veterindria, devendo ser congelada. O rétulo do produto
deverd apresentar informagdes da procedéncia com nome e
endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF; identificacio da categoria e tipo de carne,
LOTE ) ) mi,m.ero do lote, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo
05/1 Carne bovina moida maximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e 4525 29,63 134.075,75
conservacdo, peso liquido e condigoes de armazenamento.
Aspecto préprio, nao amolecido e nem pegajosa, cor prépria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substincia contaminante
que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragio. Odor e sabor
préprios. Acondicionada em embalagem pldstica transparente,
at6xica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade
do produto. Peso liquido, cada pacote deveri ter de 500g a 2kg.
KG.

Carne bovina de 2%, tipo coxio de fora. Resfriada. Caracteristicas
gerais: manipulada em condigoes higiénicas sanitdrias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecio veterinaria.
Aspecto proprio, ndao amolecida e nem pegajosa, cor prépria sem
manchas esverdeadas, odor e sabor préprio, com auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substincia contaminante
que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracio. Acondicionada
Carie boviaa- coxfio'de |0 embalagem pléstica transpar'eme, ?téxica, limpa, ndo violada,
2 fora resistente, que garanta a integridade do produto, com 2104 40,15 84.475,60

especificacio de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacio dos
excessos de gordura e aponeuroses). O rétulo do produto devera
apresentar informacGes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do
SIF. Peso liquido: Cada embalagem estar identificada com o peso
e conter de 1kg a Skg do produto. KG

Congelado. Sem adicdo de sal e temperos. Caracteristicas gerais:
manipulado em condigdes higiénicas sanitérias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecio veterinaria,
devendo ser congelada. A porcentagem de égua ou gelo nio 2618 10,50 27.489,00
deverd ultrapassar 10% (dez por cento). O rétulo do produto
deverd apresentar informacoes da procedéncia com nome e
endereco do abatedouro/fabricante, constando Obrigatoriamente o
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de

3 Peito de frango ¢/ osso
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lote, data de mt@ m@ arfﬁmu B‘
consumo, temperatura de estocagem armazenamento e
conservacdo, peso liquido e condices de armazenamento.
Aspecto préprio, nio amolecido e nem pegajoso, cor prépria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante
que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor
proprios. Acondicionados em sacos plasticos transparentes,
termossoldados, atéxicos, limpos, nio violados, resistentes, que
garantam a integridade do produto. Peso liquido: cada embalagem
individual contém em média 1 kg do produto. - KG

4 Sobrecoxa de frango

Congelada. Sem adicio de sal e temperos. Caracteristicas gerais:
manipulado em condicdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada. A porcentagem de dgua ou gelo ndo
deverd ultrapassar 10% (dez por cento). O rétulo do produto
deverd apresentar informacdes da procedéncia com nome e
endereco do abatedouro/fabricante, constando brigatoriamente o
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF; identificacio completa do produto, nimero do
lote, data de fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem armazenamento e
conservagdo, peso liquido e condigdes de armazenamento.
Aspecto préprio, nao amolecida e nem pegajosa, cor prépria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com auséncia de
sujidades, parasitos, larvas, penas e de qualquer substincia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragio.
Odor e sabor préprios. Acondicionados em sacos plasticos
transparentes individuais, termossoldados, atéxicos, limpos, nio
violados, resistentes, que garantam a integridade do produto. Peso
liquido: cada embalagem individual dever conter em média 1 kg
do produto. - KG

2900

11,46

33.234,00

Pernil suino

Congelada. Carne suina tipo pernil, sem 0sso e sem pele, em peca,
de primeira qualidade, devendo apresentar textura com aspecto
préprio, cor prépria (sem manchas esverdeadas ou azuladas),
sabor e odor caracteristicos, com auséncia de sujidades, parasitas
e larvas e isenta de aditivos ou substincias estranhas ao produto
que sejam impréprias para 0 consumo ou que alterem suas
caracteristicas naturais. Deverd ser embalada sacos plasticos
transparentes, impermeabilizada internamente e lacradas nio
violadas, resistentes, em embalagem primdria em sacos atéxicos,
limpos, ndo violados, resistente e que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O rétulo do produto devera
apresentar informacGes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, tipo do corte. constando brigatoriamente o
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecio do SIF. Prazo de validade minimo 03 meses a contar a
partir da data de entrega. Peso liquido: cada embalagem
individual deverd conter em média 1 kg do produto. KG

15,21

8.669,70

Salsicha de frango tipo hot dog, resfriada sem corante,
embalagem: Pacote de 01 kg embalados em sacos de plasticos a
vécuo deverd constar data de fabricagio, prazo de validade, tipo e
carde, numero do registro do Ministério da Agricultura,
SIF/SISP/DIPOA. Niimero de lote, e demais dados do produto
exigidos pela legislacdo em vigor. KG

20

13,5675

271,35

S Sem o0sso e sem pele
6 Salsicha Tipo cachorro

quente sem corante
7 Linguicinha Mista

Carne de frango, carne suina, dgua (20%), proteina de soja, sal,
acicar, pimenta branca, alho, extrato de alecrim, coentro, noz-
moscada, minerais: ortofosfato férrico (ferro), 6xido de zinco
(zinco), vitamina A, Gleo de soja estabilizante: tripolifosfato de
sédio e pirofosfato dcido de s6dio, aromatizantes: aromas naturais
de fumaca, noz-moscada, cardamomo, alho, canela, cravo,
pimenta e coentro, realcador de sabor: glutamato monossédico,
antioxidante: eritorbato de sédio, conservador: nitrito de sédio e
corante: carmim de cochonilha. Contém  gliten.
PTN 06 A 07g, Gorduras totais de 08 a 10g, Gorduras trans 0. O
rotulo do produto deverd apresentar informagdes da procedéncia
com nome e endereco do abatedouro/fabricante, constando
obrigatoriamente 0 registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIF;
identificacio da categoria e tipo de carne, niimero do lote, data de

fabricacdo, prazo de validade e prazo méximo de consumo,

901

19,11

17.218,11
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L De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: estar li mpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacio, pouco porosa, resistente, com
calcificacao uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
transldcida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte
central do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara
transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas ou
lurvacdo e com as chalazas intactas. Serio considerados
impréprios para o consumo 0s ovos que apresentem: alteragoes da
gema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada, com
manchas escuras, presenca de sangue alcangando também a clara,
presenca de embrido com mancha orbitdria, ou em adiantado
estado de desenvolvimento); mumificagdo (ovo seco), podridio,
8 Ovos de galinha presenca de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor 2207 5,74 12.668,18
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em
contato com substéncias capazes de transmitir odores ou sabores
estranhos que possam infectd-los ou infestd-los, rompimento da
casca ou membrana testicea, contenham substincias téxicas.
Acondicionados em bandejas com 12 (doze) ou 30 (trinta)
unidades. O produto deverd estar acondicionado em embalagens
limpas e secas, que nio transmitam odor ou sabor estranho ao
produto. Deve apresentar os seguintes dados de rotulagem: nome,
endereco e CNPJ do produtor/embalador, data da embalagem e
prazo de validade, classificagio segundo a cor da casca e peso,
peso liquido, condigdes de transporte e armazenamento e
empilhamento méximo, nimero do registro de rétulo do produto
no SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. DUZIA

Presunto cozido sem capa de gordura, Pernil suino, dgua
(21,42%), sal, proteina de soja (1,99%), acicar, regulador de
acidez: lactato de sédio (INS 325), espessante: carragena (INS
407), estabilizante: tripolifosfato de sédio (INS 451i), realcador
de sabor: glutamato monossédico (INS 621), antioxidante:
eritorbato de sédio (INS 31 6), corante natural: carmim de
cochonilha (INS 120), conservante: nitrito de sédio (INS 250) e
aroma idéntico ao natural de: cravo, canela, pimenta-vermelha,
noz-moscada, limdo, laranja, gengibre e paprica. 40g (03 fatias)
40 kcal , cho 0,9 ga 1,0 g, ptn 6,3g a 7,0 g , gorduras totais 0,9g a
1,2g, gorduras trans 0. O rétulo do produto deverd apresentar
informacoes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, nimero do lote,
data de fabricacdo, prazo de validade e prazo méximo de
consumo, temperatura de estocagem armazenamento e
conservacio, peso liquido e condicdes de armazenamento.

Presunto sem capa de
9 gordura embalagem de
01 kg

544 21,02 11.434,88

RS GLOBAL 329.536,57

- Os Produtos de Origem Animal e seus derivados devem possuir registro na Coordenadoria de Inspecio Industrial e
Sanitaria de Produtos de origem animal (CISPOA), expedida pela Secretaria Estadual e Abastecimento ou SIF (Sistema de
Inspecdo Federal);

- Bebidas (suco, refrigerante, etc.) devem apresentar registro no SIF (Sistema de Inspecdo Federal);

- Para os demais géneros, deverao ser observadas as normativas e legislagdo da ANVISA sobre embalagens e rotulagens,
sendo que a data validade dos produtos deve ser superior a 12 meses a partir da entrega.

- Locais, periodicidade e horirios de entrega:
- O prazo de entrega serd de 2 dias fteis a contar do recebimento do cronograma ou solicitagdo expressa. A contratada
deverd realizar as entregas com transporte apropriado e recursos humanos da prépria empresa;

- Todos os géneros alimenticios destinados a merenda escolar deverio ser entregues conforme solicitagdo (cronograma) da
nutricionista responsavel, diretamente nos locais solicitados (Escolas de Ensino Fundamental, localizadas na cidade e
interior, bem como nas Escolas de Ensino Infantil, APAE e Centro Social);
Alimentos Pereciveis — Entrega Semanal, nas Segundas e Quartas-Feiras, das
Alimentos Nio Pereciveis — Entre a Quinzenal e/ou »"
nutricionista responsavel, das 07:30h as 11:15h e das 13h as 1




ado. A verifica
aceitacdio poderé ocorrer até 24 horas do recebimento provi

Como se trata de Sistema de Registro de Precos, o Municipio nio tem obrigacio de compra, como previsto na
legislacdo. As quantidades informadas sio estimadas, sendo que o Municipio realizars a compra dos itens conforme
a necessidade, durante a vigéncia do registro.

O critério de julgamento sera do tipo menor preco, cotagdo por lote, porém a proposta devers ser apresentada com
precos unitarios de todos os itens dos lotes para os quais o licitante tem a intencéio de fornecer.

O pagamento serd de acordo com as entregas realizadas, em até 10 (dez) dias.

Ibiruba — RS, 03 de agosto de 2021.
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