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ATA DE JULGAMENTO E CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS

Ao(s)  Quatro  dia(s)  do mês  de  Outubro  do  ano  de  Dois Mil  e  Vinte  e  Quatro,  no  endereço  sito  a  RUA 

TIRADENTES,  cidade  de  IBIRUBÁ,  reuniram­se,  a  partir  das  8  horas,  a  comissão  incumbida  de  dirigir  e  julgar  o 

Procedimento Licitatório do(a) Chamada Pública/PNAE nº 2/2024, a fim de procederem o Julgamento e Classificação 

das propostas das licitantes habilitadas ao certame.

As propostas das empresas licitantes foram as seguintes:

Empresa: ADEMIR ELOI KNOP ­ 35221 ­ 07.637.628/0001­41 ­ 

Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

49 1.156,00 UN Suco de Uva Integral 1,5 l ­ Natural. Produto saudável, 

nutritivo e 100% natural, que mantém as vitaminas e 

propriedades naturais da fruta. Não fermentado. Não 

alcoólico. Não fervido. Não concentrado. Ingredientes: 

100% uva.  Sem adição de açúcar e conservantes. Não 

contém glúten. Deverá ser fabricado com matérias 

primas de primeira qualidade, isentos de matéria 

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. 

Por se tratar de produto natural poderá ocorrer presença 

de pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. 

Não deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do 

envase e sabor que indiquem fermentação. Isento de 

sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos 

que possam alterar sua aparência e qualidade. Com 

registro na vigilância sanitária. Acondicionado em 

embalagens de vidro, garrafas ou garrafões, retornáveis, 

fechados com tampa de rosquear. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, 

procedência, prazo de validade, informações 

nutricionais, número de lote, quantidade do produto e 

não deve estar violada. Peso líquido: cada envase 

deverá conter 1,5 litros do produto. Validade mínima de 

24 meses. Prazo de fabricação: O produto não poderá 

ter data de fabricação anterior a 60 (sessenta) dias da 

data da entrega.

20,39000 23.570,84

Total dos Produtos 23.570,84

Empresa: COOPERATIVA DE PEQUENOS AGROPECUARISTAS DE IBIRUBA ­ 29053 ­ 04.355.355/0007­

40 ­ (54) 3324­6573

Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

1 162,50 KG Alho ­ Bulbo inteiro, nacional, boa qualidade, firme e 

intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, 

perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades, 

parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem 

plástica contendo identificação de peso. KG

40,16000 6.526,00

2 760,00 KG Batata­doce ­ Peso médio entre 200g a 350g cada 

unidade. Deve apresentar as características de 

qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente 

(firme), com coloração uniforme típica da variedade, 

superfície lisa. Com aroma e sabor característicos do 

produto. Livre de danos mecânicos (como rachaduras, 

cortes, perfurações), danos fisiológicos, pragas e 

doenças que impliquem em qualquer grau de 

6,22000 4.727,20
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Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

decomposição, desintegração e fermentação dos tecidos. 

Ausência de defeitos graves que prejudiquem o 

consumo ou o rendimento (mofo, podridão, presença de 

cavidades, impurezas, manchas com coloração 

amarelada, esbranquiçada ou escura.). Em perfeito 

estado. KG

3 1.246,00 KG Beterraba de primeira qualidade. Sem rama e sem broto. 

Peso médio entre 160g a 200g cada unidade. Deve 

apresentar as características de qualidade: inteira, bem 

desenvolvida, turgescente (firme), com coloração 

uniforme típica da variedade, superfície lisa. Com 

aroma e sabor característicos do produto. Em perfeitas 

condições de conservação e maturação (no ponto de 

consumo). Deverão estar inteiras e limpas. Isentas de 

umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos 

estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua 

aparência e qualidade. Livre de danos mecânicos (como 

rachaduras, cortes, perfurações com exposição de 

polpa), danos fisiológicos, pragas e doenças que 

impliquem em qualquer grau de decomposição, 

desintegração e fermentação dos tecidos. Ausência de 

defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o 

rendimento (mofo, podridão, presença de brotos e 

cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em 

embalagens plásticas resistentes, com identificação de 

peso transportada em caixas de PVC vazadas. ­ KG

7,88000 9.818,48

4 1.723,00 KG Cebola ­ Coloração amarela ou vermelho pinhão. 

Diâmetro transversal maior que 5 cm. Peso médio de 

80g a 110g cada unidade. Deve apresentar as 

características de qualidade: inteira, bem desenvolvida, 

turgescente (firme), com coloração uniforme típica da 

variedade, superfície lisa. Com aroma e sabor 

característicos do produto. Em perfeitas condições de 

conservação e maturação (no ponto de consumo). 

Deverão estar inteiras, limpas e apresentarem as raízes 

cortadas rente à base, não se admitindo presença de 

rebrote de raiz. Isentas de umidade externa anormal. 

Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que 

possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de 

danos mecânicos (como rachaduras, cortes, perfurações 

com exposição de polpa), danos fisiológicos, pragas e 

doenças que impliquem em qualquer grau de 

decomposição, desintegração e fermentação dos tecidos. 

Acondicionada em embalagens plásticas resistentes, 

com identificação de peso transportada em caixas de 

PVC vazadas.  KG

8,50000 14.645,50

5 1.445,00 KG Cenoura ­ Peso médio de 120g cada unidade. 

Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Deve 

apresentar as características de qualidade: inteira, bem 

desenvolvida, turgescente (firme), com coloração 

uniforme típica da variedade, superfície lisa. Com 

aroma e sabor característicos do produto. Em perfeitas 

condições de conservação e maturação (no ponto de 

consumo). Deverão estar inteiras e limpas. Isentas de 

umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos 

estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua 

8,17000 11.805,65
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Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

aparência e qualidade. Livre de danos mecânicos (como 

rachaduras, cortes, perfurações com exposição de 

polpa), danos fisiológicos, pragas e doenças que 

impliquem em qualquer grau de decomposição, 

desintegração e fermentação dos tecidos. Ausência de 

defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o 

rendimento (mofo, podridão, presença de brotos e 

cavidades, murcha/enrugada, área extensa esverdeada, 

marrom ou arroxeada). Acondicionada em embalagens 

plásticas resistentes, com identificação de peso 

transportada em caixas de PVC vazadas. KG

6 240,00 M Couve Manteiga ­ Tipo manteiga de tamanho médio, 

talo verde, inteiros, coloração uniforme, e sem 

manchas. Bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de 

material, terroso e umidade externa, anormal, livre de 

sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e 

mecânicos, oriundos do manuseio e, transporte. Molho 

de no mínimo 7 folhas.

5,71000 1.370,40

7 120,00 KG Pepino ­ De 1ª qualidade, limpo, túrgido (sem sinais de 

desidratação e enrugamento da casca).  Apresentando 

tamanho, cor e formação uniformes, devendo ser bem 

desenvolvidos, sem danos físicos e mecânicos oriundos 

do manuseio e transporte.  Acondicionada em 

embalagens plásticas resistentes, com identificação de 

peso transportada em caixas de PVC vazadas. KG

7,86000 943,20

8 1.006,00 UN Couve­flor ­ Com folhas e flores sãs. Peso médio de 

500g cada unidade. Coloração da inflorescência: creme. 

Deve apresentar as características de qualidade: inteira, 

bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloração 

uniforme típica da variedade, superfície lisa. Com 

aroma e sabor característicos do produto. Em perfeitas 

condições de conservação e maturação (no ponto de 

consumo). Deverão estar inteiras e limpas. Isentas de 

umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos 

estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua 

aparência e qualidade. Livre de danos mecânicos (como 

rachaduras, cortes, perfurações), danos fisiológicos, 

pragas e doenças que impliquem em qualquer grau de 

decomposição, desintegração e fermentação dos tecidos. 

Ausência de defeitos graves que prejudiquem o 

consumo ou o rendimento (mofo, podridão, presença de 

cavidades, impurezas, manchas vinho/rosadas, manchas 

escuras). Acondicionada em embalagens descartáveis 

de isopor envoltas em plástico filme ou em embalagens 

plásticas resistentes, transportada em caixas de PVC 

vazadas. ­ UNIDADE

9,55000 9.607,30

9 460,00 KG Moranga Cabotiá ­ Deve apresentar as características de 

qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente 

(firme), com coloração uniforme típica da variedade, 

superfície lisa. Com aroma e sabor característicos do 

produto. Em perfeitas condições de conservação e 

maturação (no ponto de consumo). Deverão estar 

inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. 

Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que 

possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de 

5,44000 2.502,40
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danos mecânicos (como rachaduras, cortes, perfurações 

com exposição de polpa), danos fisiológicos, pragas e 

doenças que impliquem em qualquer grau de 

decomposição, desintegração e fermentação dos tecidos. 

Ausência de defeitos graves que prejudiquem o 

consumo ou o rendimento (mofo, podridão, presença de 

brotos e cavidades, murcha/enrugada, área extensa 

esverdeada ou arroxeada). Acondicionada em 

embalagens plásticas resistentes, com identificação de 

peso transportada em caixas de PVC vazadas.  KG

10 815,00 UN Repolho ­ Peso médio entre 1,0 kg a 1,5 kg cada 

unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve 

apresentar as características de qualidade: inteiro, bem 

desenvolvido, turgescente (firme), com coloração 

uniforme típica da variedade, superfície lisa. Com 

aroma e sabor característicos do produto. Em perfeitas 

condições de conservação e maturação (no ponto de 

consumo). Deverão estar inteiros e limpos. Isentos de 

umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos 

estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua 

aparência e qualidade. Livre de danos mecânicos (como 

rachaduras, cortes, perfurações, amassados), danos 

fisiológicos, pragas e doenças que impliquem em 

qualquer grau de decomposição, desintegração e 

fermentação dos tecidos. Ausência de defeitos graves 

que prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, 

podridão, presença de cavidades, folhas com manchas 

escuras e envelhecidas, murchas/enrugadas). 

Acondicionado em embalagens plásticas resistentes ou 

caixas de PVC vazadas, com identificação de peso. 

UNIDADE

7,06000 5.753,90

11 60,00 KG Chuchu verde ou branco de primeira qualidade, sem 

broto. Com aroma e sabor característicos do produto. 

Tamanho e coloração uniforme, livres de materiais 

terrosos, sem danos físicos e mecânicos, oriundos do 

manuseio e transporte. Em perfeito estado. KG

5,38000 322,80

12 1.399,00 UN Brócolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sãs. 

Coloração verde escura. Peso médio de 300g cada 

unidade. Deve apresentar as características de 

qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente 

(firme), com coloração uniforme típica da variedade, 

superfície lisa. Com aroma e sabor característicos do 

produto. Em perfeitas condições de conservação e 

maturação (no ponto de consumo). Deverão estar 

inteiros e limpos. Isentos de umidade externa anormal. 

Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que 

possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de 

danos mecânicos (como rachaduras, cortes, 

perfurações), danos fisiológicos, pragas e doenças que 

impliquem em qualquer grau de decomposição, 

desintegração e fermentação dos tecidos. Ausência de 

defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o 

rendimento (mofo, podridão, presença de cavidades, 

impurezas, manchas com coloração amarelada, 

esbranquiçada ou escura.). Acondicionado em 

embalagens descartáveis de isopor envoltas em plástico 

9,02000 12.618,98
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filme ou em embalagens plásticas resistentes, 

transportado em caixas de PVC vazadas. O produto 

deverá estar acondicionado em embalagens limpas e 

secas, que não transmitam odor ou sabor estranhos ao 

produto e que não sejam abrasivas. UNIDADE. 

13 42,00 M Rúcula ­ Produto fresco de primeira qualidade, cor 

verde. Com aroma e sabor característicos do produto. 

Tamanho e coloração uniforme, livres de materiais 

terrosos, sem danos físicos e mecânicos, oriundos do 

manuseio e transporte. Isento de sinais de 

apodrecimento, e sujidades. O produto deverá estar 

acondicionado em embalagens limpas e secas, que não 

transmitam odor ou sabor estranho ao produto e que não 

sejam abrasivas. Maço 

6,05000 254,10

14 1.654,00 UN Alface ­ Produto fresco de primeira qualidade, cor 

verde. Com aroma e sabor característicos do produto. 

Tamanho e coloração uniforme, livres de materiais 

terrosos, sem danos físicos e mecânicos, oriundos do 

manuseio e transporte Isento de sinais de 

apodrecimento, e sujidades. O produto deverá estar 

acondicionado em embalagens limpas e secas, que não 

transmitam odor ou sabor estranho ao produto e que não 

sejam abrasivas. UNIDADE

5,88000 9.725,52

15 588,00 DZ Milho Verde ­ Espiga "in natura" descascada e limpa, 

de primeira qualidade, grau médio de amadurecimento, 

próprio para o consumo cozido, sem rupturas, isentos de 

matéria terrosa, raízes, parasitas, livres de fragmentos 

úmidos e estranhos. Embalados em saco plástico. 

DÚZIA.

27,11000 15.940,68

16 778,00 KG Apim descascado in natura ­ Lavada e descascada, 

produto de primeira qualidade, fácil cozimento, isento 

de fungos ou partes pútridas. Tamanho e coloração 

uniforme, livres de materiais terrosos, sem danos físicos 

e mecânicos, oriundos do manuseio e transporte. O 

produto deverá estar acondicionado em embalagens 

limpas, que não transmitam odor ou sabor estranho ao 

produto e que não sejam abrasivas. Rotulagem contendo 

no mínimo as seguintes informações: denominação do 

produto, ingredientes, prazo de validade, peso, lote e 

fabricante. Embalagem KG. Registrado no órgão 

competente para produção e comercialização. 

11,54000 8.978,12

17 246,00 M Tempero Verde MAÇO 500G ­ De primeira qualidade. 

Hortaliça classificada como verdura, cor verde vivo, 

fresco, aspecto e sabor próprio, isenta de sinais de 

apodrecimento, sujidades e materiais terrosos. Não pode 

estar com aspecto murcho. O produto deverá estar 

condicionado em embalagens limpas e secas, que não 

transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que 

não sejam abrasivas. Maços de 0,5kg.

8,63000 2.122,98

18 1.196,00 EMB Legumes cortados ­ Mix de legumes cortados; 

composto aproximadamente de  16% milho verde, 21% 

cabotiá, 21% cenoura, 21% chuchu, 21% mandioca. 

Pode conter brócolis no lugar do chuchu. Sem aditivos. 

Embalados em embalagem selada, com data de 

fabricação e validade. Sem conservantes. Embalagem 

11,50000 13.754,00
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plástica com rótulo contendo informações nutricionais, 

informações sobre a conservação doméstica, e ter 

registro de inspeção.   

 Embalagem com 250g.    

19 375,00 KG Morango ­ Características: de primeira qualidade, 

carnudo, suculento, de coloração vermelho­viva, odor 

característico, agradável e doce. Tamanho uniforme. 

Grau de maturação tal que lhes permita suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação em 

condições adequadas para o consumo mediato e 

imediato. Embalagem: bandejas plásticas transparentes. 

Cada bandeja deve conter em média 500g de morango. 

KG

35,19000 13.196,25

20 60,00 KG Pitaia ­ Características: de primeira qualidade, 

suculenta, casca coloração rosa­viva, odor 

característico, agradável e doce. Tipo principal: pitaia­

rosa de polpa vermelha. Tamanho uniforme. Grau de 

maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, 

o transporte e a conservação em condições adequadas 

para o consumo mediato e imediato (ponto de consumo, 

ou seja, nem verde e nem apodrecido). Com aroma e 

sabor característicos do produto.  Deverão estar inteiros 

e limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem 

sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que 

possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de 

danos mecânicos (como rachaduras, cortes, perfurações 

com exposição de polpa), danos fisiológicos, pragas e 

doenças que impliquem em qualquer grau de 

decomposição, desintegração e fermentação dos tecidos. 

Ausência de defeitos graves que prejudiquem o 

consumo ou o rendimento (mofo, podridão, passado, 

presença de cavidades, amassados, sem coroa, 

queimado de sol, polpa escura ­ marrom). KG

24,05000 1.443,00

21 1.542,00 L Suco de laranja integral  ­ Produto de primeira 

qualidade, sem adição de corantes, água e açúcar. O 

produto deverá estar acondicionado em embalagens 

limpas e secas, que não transmitam odor ou sabor 

estranho ao produto e que não sejam abrasivas. 

Obrigatória presença de rótulo, contendo dados de 

identificação do produto, informações nutricionais e 

prazo de fabricação e validade. Litro. Registrado no 

órgão competente para produção e comercialização.

14,62000 22.544,04

22 430,00 KG Schimier de frutas  ­ Schimier de fruta, sabores 

diversos, preparada à base de fruta, açúcar e água. Sem 

adição de espessantes, corantes e similares. Embalagem 

de 0,5 kg a 1kg. Registrado no órgão competente para 

produção e comercialização. (uva, morango, figo, 

pêssego e goiaba)

25,93000 11.149,90

23 384,00 UN Chá  erva­doce  ­ Semente de erva­doce 

desidratadas.Embalagem de 30g

8,97000 3.444,48

24 232,00 UN Chá de hortelã ­ Folhas de camomila 

desidratadas.Embalagem de 30g

8,94000 2.074,08

25 355,00 UN Chá de camomila ­ Flores de camomila 

desidratadas.Embalagem de 30g

8,98000 3.187,90

26 372,00 UN Orégano  ­ Folhas de orégano desidratadas. Embalagem  8,78000 3.266,16
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de 50g

27 128,00 UN Alecrim ­ Folhas de alecrim desidratadas. Embalagem 

de 50g

9,25000 1.184,00

28 201,00 UN Açafrão­da­terra em pó ­ Condimento de coloração 

amarela obtido apartir da desidratação do açafrão­da­

terra. Embalagem 50g

10,33000 2.076,33

29 121,00 UN Louro folha ­ Folhas de louro desidratadas. Embalagem 

de 50g

11,45000 1.385,45

30 96,00 UN Páprica doce ­ Condimento de coloração vermelha 

obtido apartir da desidratação do pimentão vermelho 

variedade Capsicum annum. Embalagem 50g

10,70000 1.027,20

31 2.179,00 DZ Ovos de galinha  ­ Tipo grande. Peso médio de 55g 

cada unidade. Deve apresentar as características de 

qualidade: estar limpos, apresentar casca lisa, íntegra, 

sem deformação, pouco porosa, resistente, com 

calcificação uniforme e formato característico, 

apresentar gema translúcida, firme e consistente, livre 

de defeito, ocupando a parte central do ovo e sem 

germe desenvolvido, apresentar clara transparente, 

densa, firme, espessa, límpida, sem manchas ou 

turvação e com as chalazas intactas. Serão considerados 

impróprios para o consumo os ovos que apresentem: 

alterações da gema e da clara (gema aderente à casca, 

gema arrebentada, com manchas escuras, presença de 

sangue alcançando também a clara, presença de 

embrião com mancha orbitária, ou em adiantado estado 

de desenvolvimento); mumificação (ovo seco), 

podridão, presença de fungos externa ou internamente, 

cor, odor e sabor anormais, ovos sujos externamente ou 

que tenham estado em contato com substâncias capazes 

de transmitir odores ou sabores estranhos que possam 

infectá­los ou infestá­los, rompimento da casca ou 

membrana testácea, contenham substâncias tóxicas. 

Acondicionados em bandejas com 12 (doze). O produto 

deverá estar acondicionado em embalagens limpas e 

secas, que não transmitam odor ou sabor estranho ao 

produto. Deve apresentar os seguintes dados de 

rotulagem: nome, endereço e CNPJ do 

produtor/embalador, data da embalagem e prazo de 

validade, classificação segundo a cor da casca e peso, 

peso líquido, condições de transporte e armazenamento 

e empilhamento máximo, número do registro de rótulo 

do produto no SIF/DIPOA, carimbo padronizado do 

SIF. DÚZIA

11,60000 25.276,40

32 2.942,00 KG Feijão ­ Novo, acondicionado em embalagem 

transparente plástica, grãos inteiros, aspecto brilhoso, 

liso, isento de matéria terrosa, pedras, fungos ou 

parasitas e livre de umidade e fragmentos ou corpos 

estranhos. Íntegro, de colheita recente; com aspecto, 

odor, cor e sabor próprio, livre de insetos, parasitas, 

larvas, material terroso, sujidade ou corpos estranhos; 

com grau de maturação adequado para o consumo, sem 

sinais de germinação ou resíduos de fertilizantes ou 

outras substâncias químicas.  Preferencialmente do tipo 

preto, porém também poderá ser entregue alguns quilos 

10,55000 31.038,10
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do branco, vermelho ou mouro, conforme solicitado. 

KG

33 1.993,00 UN Massa fresca  bandeja 500 g ­ Massa fresca refrigerada 

feita preparada de trigo e ovos. O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. 

Embalagem: bandejas de 500g. Registrado no órgão 

competente para comercialização

12,00000 23.916,00

34 1.969,00 KG Pão caseiro fatiado ­ Pão a base de farinha de trigo e 

leite, sem conservantes, sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. O pão deve ser 

fabricado no máximo no dia anterior, fatiado, com 

matérias primas de primeira qualidade. Deverá ter boa 

aparência. Será rejeitado pão queimado ou mal assado. 

Características organolépticas: aspecto: massa cozida: O 

pão deve apresentar crosta/casca fina e macia. 

Condicionados em embalagem plástica resistente e 

atóxica, com vedação adequada. O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante.  Peso 

líquido KG Registrado no órgão competente para 

produção e comercialização.

21,77000 42.865,13

35 560,00 KG Pão de centeio ou integral ­ Pão a base de farinha de 

trigo integral e leite, sem conservantes, sem adição de 

gordura vegetal hidrogenada ou aditivos alimentares. O 

pão deve ser fabricado no máximo no dia anterior, com 

matérias primas de primeira qualidade. Deverá ter boa 

aparência. Será rejeitado pão queimado ou mal assado. 

Características organolépticas: aspecto: massa cozida: O 

pão deve apresentar crosta/casca fina e macia. 

Condicionados em embalagem plástica resistente e 

atóxica, com vedação adequada. O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. Pão 

fatiado. Peso líquido KG Registrado no órgão 

competente para produção e  comercialização.

24,99000 13.994,40

36 650,00 KG  Pão de cachorro quente ­ Data de PRODUÇÃO NÃO 

SUPERIOR A 2 DIAS DA DATA DE ENTREGA, 

embalado em pacotes de no mínimo 400g. Sem 

conservantes, sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. Contendo no 

corpo da embalagem especificação dos ingredientes, 

informações do fabricante e data de vencimento.  

Condicionados em embalagem plástica resistente e 

atóxica, com vedação adequada Características 

organolépticas: aspecto: massa cozida: O pão deve 

apresentar crosta/casca fina e macia Não devem 

apresentar cor esverdeada com pontos brancos e cinza 

(mofo); não devem estar com cheiro de mofo; não 

devem estar com perfurações (carunchos e outros 

insetos);  Peso líquido KG Registrado no órgão 

competente para produção e  comercialização.

28,08000 18.252,00

37 62,00 KG Pão de milho ­ Pão a base de farinha de milho, sem 

conservantes, sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. O pão deve ser 

23,53000 1.458,86
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fabricado no dia, com matérias primas de primeira 

qualidade. Deverá ter boa aparência. Será rejeitado o 

pão queimado ou mal assado. Características 

organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pão deve 

apresentar crosta/casca fina e macia. Condicionados em 

embalagem plástica resistente e atóxica, com vedação 

adequada. O rótulo deverá conter denominação do 

produto, ingredientes, prazo de fabricação, validade, 

peso, lote e fabricante.  Peso líquido KG Registrado no 

órgão competente para produção e  comercialização.

38 108,00 KG Cuca colonial SEM RECHEIO ­ Cuca a base de farinha 

de trigo e leite, sem conservantes, sem adição de 

gordura vegetal hidrogenada ou aditivos alimentares.  

Deve ser fabricado no máximo no dia anterior, com 

matérias primas de primeira qualidade. Deverá ter boa 

aparência, aroma e sabor próprios do produto. Será 

rejeitado produto queimado ou mal assado. O rótulo 

deverá conter dados de identificação do produto, 

informações nutricionais e prazo de validade. Peso 

líquido KG

25,46000 2.749,68

39 993,00 KG Massa para minipizza integral ­ Composta de no 

mínimo 50% de farinha de trigo integral do total de 

farinha de trigo. Unidades de aproximadamente 8cm de 

diâmetro e 20g de massa, pré­assada, produzida na data 

da entrega ou dia anterior. (Ingredientes permitidos: 

Farinha de trigo, farinha de trigo integral, ovos, leite, 

sal, manteiga, banha, açúcar, óleos vegetais e fermento 

biológico). Sem adição de gordura vegetal hidrogenada 

ou aditivos alimentares. O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. – KG.  

Registrado no órgão competente para produção e  

comercialização.

40,27000 39.988,11

40 605,00 KG Molho de tomate ­ Molho preparado de tomate, sem 

conservantes. Podem conter os seguintes temperos: 

alho, cebola, manjericão, orégano e sal. O rótulo deverá 

conter denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. 

Embalagem de 0,5kg a 1kg. Registrado no órgão 

competente para produção e comercialização.

24,33000 14.719,65

41 454,00 KG Bolacha de manteiga ­ Sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. Devem ser 

fabricadas na semana da entrega, com ingredientes de 

primeira qualidade. Deverá ter boa aparência, aroma e 

sabor próprios do produto. Cozimento adequado. Não 

será aceito produto queimado ou mal assado. O rótulo 

deverá conter denominação do produto, ingredientes, 

prazo de fabricação, validade, peso, lote e fabricante. 

Peso líquido KG. Registrado no órgão competente para 

produção e comercialização. Embalado adequadamente 

conforme legislação.

39,68000 18.014,72

42 300,00 KG Bolacha de milho ­ Sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. Devem ser 

fabricadas na semana da entrega, com ingredientes de 

primeira qualidade. Deverá ter boa aparência, aroma e 

39,97000 11.991,00
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sabor próprios do produto. Cozimento adequado. Não 

será aceito produto queimado ou mal assado. O rótulo 

deverá conter denominação do produto, ingredientes, 

prazo de fabricação, validade, peso, lote e fabricante. 

Peso líquido KG. Registrado no órgão competente para 

produção e comercialização. Embalado adequadamente 

conforme legislação.

43 406,00 KG Cookies caseiro ­ Sem adição de gordura vegetal 

hidrogenada ou aditivos alimentares. O rótulo deverá 

conter denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. Produzido 

no máximo dois dias antes da entrega. Deverá ter boa 

aparência, aroma e sabor próprios do produto.  Deverá 

ter boa aparência, aroma e sabor próprios do produto. 

Cozimento adequado. Não será aceito produto 

queimado ou mal assado. Embalagem de 1KG.  

Sabores: milho, coco, manteiga, chocolate e gotas de 

chocolate.  Registrado no órgão competente para 

produção e comercialização. 

42,67000 17.324,02

44 12.700,00 UN Pão de queijo caseiro ­ Produto de primeira qualidade, 

congelado. Ingredientes permitidos: polvilho azedo e/ou 

doce, queijo, ovos, azeite, água e salamoníaco. O 

produto deverá estar acondicionado em embalagens 

limpas e secas, que não transmitam odor ou sabor 

estranho ao produto e que não sejam abrasivas. 

Obrigatória presença de rótulo, contendo dados de 

identificação do produto, informações nutricionais e 

prazo de fabricação e validade. Registrado no órgão 

competente para produção e comercialização. Unidade 

mínima de 50g, acondicionados em embalagens de 

0,5kg ou 1 kg. 

2,19000 27.813,00

45 133,00 KG Biscoito/rosca de polvilho ­ Produto de primeira 

qualidade. Ingredientes permitidos: polvilho, leite, ovos 

e óleo vegetal. Produzido no dia anterior ao dia da 

entrega, deverá manter características do produto. O 

produto deverá estar acondicionado em embalagens 

limpas e secas, que não transmitam odor ou sabor 

estranho ao produto e que não sejam abrasivas. 

Obrigatória presença de rótulo, contendo dados de 

identificação do produto, informações nutricionais e 

prazo de fabricação e validade. Registrado no órgão 

competente para produção e comercialização. KG

45,76000 6.086,08

46 75,00 KG Bolo doce  ­ Cupcake  sem açúcar ­ Bolo doce, tipo 

cupcake sem cobertura e recheios e açúcar. Deve ser 

fabricado no dia, ou no máximo, na noite do dia 

anterior, com ingredientes de primeira qualidade. 

Deverá ter boa aparência, aroma e sabor próprios do 

produto. Cozimento adequado. Não será aceito produto 

queimado ou mal assado. Ingredientes permitidos: ovos, 

leite, óleo de soja, farinha de trigo, fermento químico, 

laranja ou cenoura ou maçã, uva passa, ameixa seca ou 

suco de fruta para adoçar. O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. Pode ser 

entregue em porção individual com média de 55 gramas 

52,04000 3.903,00
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cada, sabores diversos. Peso líquido KG. Registrado no 

órgão competente para produção e  comercialização.

47 550,00 KG Bolo doce  ­ Cupcake ­ Bolo doce, tipo cupcake sem 

cobertura e recheios. Deve ser fabricado no dia, ou no 

máximo, na noite do dia anterior, com ingredientes de 

primeira qualidade. Deverá ter boa aparência, aroma e 

sabor próprios do produto. Cozimento adequado. Não 

será aceito produto queimado ou mal assado. 

Ingredientes permitidos: ovos, leite, óleo de soja, 

farinha de trigo, açúcar cristal, fermento químico, 

laranja ou cenoura ou maçã O rótulo deverá conter 

denominação do produto, ingredientes, prazo de 

fabricação, validade, peso, lote e fabricante. Pode ser 

entregue em porção individual com média de 55 gramas 

cada, sabores diversos. Peso líquido KG. Registrado no 

órgão competente para produção e  comercialização.kg

46,83000 25.756,50

48 725,00 KG Polpa de frutas congelada ­ Polpa de fruta, 100% 

natural, de primeira qualidade, sem adição de açúcar, 

livre de conservantes, aromatizantes, estabilizantes e 

acidulantes. Congelado com temperatura entre ­15° a ­

18°. O produto deverá estar acondicionado em 

embalagens limpas, que não transmitam odor ou sabor 

estranho ao produto e que não sejam abrasivas. 

Rotulagem contendo no mínimo as seguintes 

informações: denominação do produto, ingredientes, 

prazo de fabricação, validade, peso, lote e fabricante. 

Embalagem 01 KG. Registrado no órgão competente 

para produção e comercialização ­ MAPA. Sabores: 

abacaxi, abacaxi com hortelã, morango, bergamota, 

laranja com mamão e maracujá. 

22,73000 16.479,25

49 1.156,00 UN Suco de Uva Integral 1,5 l ­ Natural. Produto saudável, 

nutritivo e 100% natural, que mantém as vitaminas e 

propriedades naturais da fruta. Não fermentado. Não 

alcoólico. Não fervido. Não concentrado. Ingredientes: 

100% uva.  Sem adição de açúcar e conservantes. Não 

contém glúten. Deverá ser fabricado com matérias 

primas de primeira qualidade, isentos de matéria 

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. 

Por se tratar de produto natural poderá ocorrer presença 

de pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. 

Não deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do 

envase e sabor que indiquem fermentação. Isento de 

sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos 

que possam alterar sua aparência e qualidade. Com 

registro na vigilância sanitária. Acondicionado em 

embalagens de vidro, garrafas ou garrafões, retornáveis, 

fechados com tampa de rosquear. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, 

procedência, prazo de validade, informações 

nutricionais, número de lote, quantidade do produto e 

não deve estar violada. Peso líquido: cada envase 

deverá conter 1,5 litros do produto. Validade mínima de 

24 meses. Prazo de fabricação: O produto não poderá 

ter data de fabricação anterior a 60 (sessenta) dias da 

data da entrega.

20,39000 23.570,84

Total dos Produtos
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Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

562.592,74

Empresa: COOPERATIVA DOS TRABALHADORES DA REFORMA AGRARIA T ­ 30624 ­ 

10.568.281/0001­37 ­ (51) 3465­8348

Item Quantidade Unid. Produto Valor Unit. Valor Total

49 1.156,00 UN Suco de Uva Integral 1,5 l ­ Natural. Produto saudável, 

nutritivo e 100% natural, que mantém as vitaminas e 

propriedades naturais da fruta. Não fermentado. Não 

alcoólico. Não fervido. Não concentrado. Ingredientes: 

100% uva.  Sem adição de açúcar e conservantes. Não 

contém glúten. Deverá ser fabricado com matérias 

primas de primeira qualidade, isentos de matéria 

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. 

Por se tratar de produto natural poderá ocorrer presença 

de pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. 

Não deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do 

envase e sabor que indiquem fermentação. Isento de 

sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos 

que possam alterar sua aparência e qualidade. Com 

registro na vigilância sanitária. Acondicionado em 

embalagens de vidro, garrafas ou garrafões, retornáveis, 

fechados com tampa de rosquear. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação, 

procedência, prazo de validade, informações 

nutricionais, número de lote, quantidade do produto e 

não deve estar violada. Peso líquido: cada envase 

deverá conter 1,5 litros do produto. Validade mínima de 

24 meses. Prazo de fabricação: O produto não poderá 

ter data de fabricação anterior a 60 (sessenta) dias da 

data da entrega.

20,39000 23.570,84

Total dos Produtos 23.570,84

Ambos participantes apresentaram a habilitação de forma regular.

Respeitando o critério de seleção definidos para a seleção dos projetos de venda e no caso de empate

entre duas ou mais propostas será observado o disposto nas Resoluções: Resolução CD/FNDE Nº 06, de 08

de maio de 2020, Resolução CD/FNDE nº 20/2020, de 02 de dezembro de 2020, Resolução CD/FNDE nº

21/2021, de 16 de novembro de 2021, sendo assim fica classificada a COOPERATIVA DE PEQUENOS

AGROPECUARISTAS DE IBIRUBÁ COOPEAGRI CNPJ 04.355.355/0007­40.

Registra­se que a empresa deverá atender ao item VI do edital quanto a amostra dos produtos, no

prazo de 3 dias úteis e o relatório da nutricionista deverá ser encaminhado para o Setor de Licitações para

juntada no processo.

Concluídos os  trabalhos, o presidente da Comissão determinou a publicação da classificação das propostas 

para efeito de intimação e ciência dos interessados. Encerrado o prazo de recurso, o processo será enviado à autoridade 

superior, para homologação e adjudicação correspondente.

Nada mais a  tratar,  a sessão foi encerrada, e  lavrada a presente ata que,  lida e aprovada, vai assinada pela 

Comissão.

COMISSÃO DE LICITAÇÃO:

VANIA TERESINHA RODRIGUES LOSER

Presidente

Clarete Soldin Schumann

Membro



Rio Grande do Sul

MUNICÍPIO DE IBIRUBÁ ­ RS

RUA TIRADENTES, 700

C.N.P.J. 87.564.381/0001­10

Setor de Compras

Página 13 de 13

Laize Bello Zwicker

Membro


