PREFEITURA MUNICIPAL DE IBIRUBA

AVISO DE PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
SISTEMA REGISTRO DE PRECOS

A PREFEITURA MUNICIPAL DE IBIRUBA torna publico para o conhecimento de quem possa
interessar que as 09h do dia 20 de marco de 2018, na Sala de Reunifes da Comissdo Permanente de
Licitacdes, na Rua Tiradentes, 700 — Centro — Ibiruba — RS, a referida comissdo estara reunida para
recebimento das propostas relativas a0 PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018, tipo menor prego,
cotacdo global por lote, cujo objeto é o Registro de Precos para a Aquisicdo de Géneros
Alimenticios destinados a merenda escolar, com quantidades estimadas para o primeiro semestre
letivo de 2018, conforme necessidade da Secretaria da Educacédo, Cultura, Turismo e Desporto, bem
como acucar, café e erva mate, destinado aos setores da Prefeitura, quando houver necessidade. A
fase de lances dar-se-a logo apds a digitacdo das propostas. Os interessados poderdo retirar o Edital
no site www.ibiruba.rs.gov.br.

Ibiruba - RS, 07 de marco de 2018.

RICARDO FORGERINI
Pregoeiro



EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL
PMI1009-2018

A Prefeitura Municipal de Ibirub4d — RS, com sede na Rua Tiradentes, 700, Centro, Ibirubd-RS,
torna puablico que faré realizar licitagdo na modalidade de PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018,
tipo menor prego, cotacdo global por lote, cujo objeto é o Registro de Pregos para a Aquisi¢do de
Géneros Alimenticios, conforme descrito neste Edital e seus Anexos, em conformidade com a Lei
n° 10.520/02, Decreto Municipal n® 4174/2017 e, subsidiariamente, a Lei n°. 8.666/93.

1 - DO PROCESSO

1.1 - Dotacdo Orcamentaria: A despesa decorrente da execucdo da presente licitagdo correré a conta
do Orcamento Programa Anual do Municipio, aprovado para o exercicio financeiro, conforme Lei
Municipal, cuja classificagdo funcional programatica e na categoria econémica:

Atividade: 2076, 2074, 2054, 2015, 2128, 2095, 2042, 2026, 2038, 2065, 2077, 2122 e 2112.
Rubrica: 339030.00000000

2-DO OBJETO

2.1 — E objeto desta licitagdo o Registro de Pregos para a Aquisicdo de Géneros Alimenticios
destinados & merenda escolar, com quantidades estimadas para o primeiro semestre letivo de 2018,
conforme necessidade da Secretaria da Educacgdo, Cultura, Turismo e Desporto, bem como aglcar,
café e erva mate, destinado aos setores da Prefeitura, quando houver necessidade, em observancia
com o disposto no presente Edital e nos Elementos Técnicos, que passam a fazer parte integrante do
mesmo, para todos os efeitos.

2.2 - Os produtos objeto desta licitagcdo, deverdo estar dentro das normas técnicas aplicaveis,
ficando, desde ja, estabelecido que s6 serdo aceitos apds exame efetuado por servidor habilitado
indicado para tal fim e, caso ndo satisfagam as especificacbes exigidas ou apresentem
inconsisténcias ou especificagdes de marcas diferentes, ndo serdo aceitos, devendo ser retirados pelo
fornecedor no prazo de 10(dez) dias consecutivos, contados a partir da notificacdo.

2.3 - O objeto do presente PREGAO PRESENCIAL - SRP devera ser entregue de acordo com o
especificado no Anexo | — Termo de Referéncia, conforme as necessidades do Municipio.

2.4 - Devido a peculiaridade da entrega semanal e mensal nas escolas e demais setores, o
critério de julgamento sera do tipo menor preco, cotacdo global por lote, mas a proposta em
raz&o do registro dos precos devera ser apresentada com precos unitarios item a item.

2.5 - E de responsabilidade da empresa interessada a consulta ao Diério Oficial Municipal, através
do site www.diariomunicipal.com.br/famurs ou www.ibiruba.rs.gov.br para a verificacdo da
publicagdo de eventuais alteracOes feitas no edital até a data da abertura da licitacéo.

3 - LOCAL, DATA, E HORARIO DE RECEBIMENTO E DE ABERTURA DOS ENVELOPES
3.1 - A abertura desta licitagdo ocorrera no dia 20 de margo de 2018, as 9h (nove horas) (Horario de
Brasilia), na Sala de Reunides da CPL, quando os interessados deverdo apresentar os envelopes n°.
01 - Propostas de Pregos e n°. 02 - Documentos de Habilitagdo ao(a) Pregoeiro(a), bem como a
declaracdo, em separado, dos envelopes acima mencionados, dando ciéncia de que preenchem
plenamente os requisitos de habilitacéo estabelecidos no presente edital (Anexo I).

3.2 - As empresas interessadas, através de seus representantes legais, poderdo credenciar-se,
mediante apresentacdo de documento proprio, junto (a)o Pregoeiro(a), a partir de 30(trinta) minutos
antes do dia e horario estipulado no item anterior.



3.3 - Sera permitida a entrega de envelopes ou quaisquer outros documentos atraves de via postal ou
por terceiros, a fim de se assegurar a participagdo na licitagdo, exceto participar da fase de lances
verbais.

3.4 — Para a apresentacdo de intencdo de recurso administrativo, quanto a fase de habilitagdo e
adjudicacdo, serd necessaria a presenca do representante legal durante o certame.

4 - DO CREDENCIAMENTO

4.1 - Os proponentes ou seus representantes legais deveréo apresentar-se para credenciamento junto
(a)o Pregoeiro(a) e/fou Equipe de apoio, munidos de documentos que os credenciem a participar
deste procedimento licitatorio, identificando-se com a Carteira de Identidade ou outro documento
equivalente, a partir de 30(trinta) minutos antes do horario estabelecido para a abertura (Item 3.1).
4.2 - O credenciamento far-se-4 por meio de instrumento publico ou particular de mandato, com
poderes para formular ofertas e lances de pregos e praticar todos os demais atos pertinentes ao
certame em nome do proponente ou, em sendo sécio, dirigente, proprietario ou assemelhado, devera
apresentar copia do Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus poderes.

4.3 - Nenhuma pessoa fisica, ainda que credenciada por procuragéo legal, podera representar mais
de uma Licitante.

5. DA PARTICIPACAO DE MICRO EMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

5.1. Credenciamento:

5.1.1. A empresa que pretender se utilizar dos beneficios previstos nos art. 42 a 45 da Lei
Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, disciplinados no item 5 deste edital, deveréo
apresentar, fora do envelope de habilitacdo, declaragdo, firmada por contador e
representante, de que se enquadra como microempresa ou empresa de pequeno porte e que
esté excluida das vedacdes constantes do paragrafo 4° do Art. 3° da Lei Complementar 123, de
14 de dezembro de 2006. (Anexo VI).

5.2. Habilitacdo

5.2.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte que atender ao item 5.1.1, que possuir
restricdo em qualquer dos documentos de regularidade fiscal, previstos no item 7.3 deste edital, serd
assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial corresponder4 ao momento em que o
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da
administracdo publica, para a regularizacdo da documentagdo, tendo assim sua habilitacdo
condicionada & apresentacdo de nova documentacéo de forma regular.

5.2.2. O beneficio de que trata o item anterior ndo eximird a microempresa ou a empresa de
pequeno porte da apresentacéo de todos os documentos, ainda que apresentem alguma restri¢ao.
5.2.3. A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo fixado no item 5.2.1., implicard na
decadéncia do direito & contratagdo, sem prejuizo das penalidades previstas no item 12 deste edital,
sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacao,
ou revogar a licitagao.

5.3. Critério de desempate:

5.3.1. Encerrada a sessdo de lances, sera verificada a ocorréncia do empate ficto, previsto no art. 44,
§2°, da Lei Complementar 123/06, sendo assegurada, como critério do desempate, preferéncia de
contratagdo para as microempresas ou empresas de pequeno porte que atenderem ao item 5, deste
edital.

5.3.2. Entende-se como empate aquelas situagbes em que as propostas apresentadas pela
microempresa ou pela empresa de pequeno porte, sejam iguais ou superiores em até 5%(cinco por
cento) a proposta de menor valor.

5.3.3.  Ocorrendo o empate, na forma do item anterior, proceder-se-4 da seguinte forma:



a) A microempresa ou a empresa de pequeno porte, detentora da proposta de menor valor, podera
apresentar, no prazo de 05(cinco) minutos, novo lance, inferior aquele considerado, até entdo, de
menor preco, situacdo em que sera declarada vencedora do certame.

b) Se a microempresa ou a empresa de pequeno porte, convocada na forma da alinea anterior, ndo
apresentar nova proposta, inferior a de menor preco, sera facultada, pela ordem de classificacéo, as
demais microempresas ou empresas de pequeno porte remanescentes, que se enquadrarem na
hipotese do item 5.3.2 deste edital, a apresentacdo de nova proposta, no prazo e na forma prevista
na alinea a deste item.

c) Se houver duas ou mais microempresas ou empresas de pequeno porte com propostas iguais, seré
realizado sorteio para estabelecer a ordem em que serdo convocadas para a apresentacdo de nova
proposta, na forma das alineas anteriores.

5.3.4. Se nenhuma microempresa ou empresa de pequeno porte, satisfizer as exigéncias do item
5.3.3 deste edital, ser4d declarado vencedor do certame o licitante detentor da proposta
originariamente de menor valor.

5.3.5. O disposto nos itens 5.3.1 & 5.3.5, deste edital, ndo se aplica as hipdteses em que a proposta
de menor valor inicial tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte (que
satisfaga as exigéncias dos itens 5.1.1 e 5.1.2 deste edital).

5.3.6. As demais hipdteses de empate terdo como critério de desempate o sorteio, em ato publico,
com a convocagdo prévia de todos os licitantes.

6 — DA PROPOSTA DE PRECO
6.1 - A Proposta de Pregos deverd ser datilografada ou impressa eletronicamente em papel com
identificacdo da empresa, em 01(uma) via, redigida em linguagem clara, sem emendas, rasuras ou
entrelinhas, identificada e assinada na Ultima pagina e rubricada nas demais pelo representante legal
da proponente, a ser entregue em envelope devidamente fechado e rubricado no lacre, contendo, na
parte externa e frontal, as indicacdes:
PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018
ENVELOPE “01” — PROPOSTA DE PRECOS
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:
CNPJ: e
6.2 - Na Proposta de Precgos devera constar:
6.2.1 — Declaragéo expressa de prazo de validade, ndo inferior a 60(sessenta) dias corridos, a contar
da data de sua apresentagéo;
6.2.2 - Preco unitario e global, de acordo com os pregos praticados no mercado, conforme
estabelece o art. 43, inciso 1V, da Lei n°. 8.666/93, sendo os valores relativos a cada item (unitario e
global) em algarismo e o valor global da proposta em algarismo e, de preferéncia, também por
extenso, expresso em moeda corrente nacional (R$), considerando as condi¢Ges deste Edital;
6.2.2.1 O critério de julgamento sera do tipo menor preco, cotacdo global por lote, mas a
proposta em razdo do registro dos precos deverd ser apresentada com precos unitarios item a
item.
6.2.2.2 - E obrigatorio informar a MARCA dos itens cotados, no que couber.
6.3 - N&o serdo consideradas as propostas que deixarem de atender, no todo ou em parte, quaisquer
das disposi¢des deste Edital, sejam omissas ou apresentem irregularidades insandveis, bem como
aquelas manifestamente inexequiveis, presumindo-se como tais, as que contiverem valores irrisorios
Ou excessivos, ou aquelas que ofertarem alternativas.
6.4 - A apresentacdo da(s) proposta(s) implicara na plena aceitacdo, por parte do proponente, das
condigdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.



6.5 - N&o seréo aceitas propostas com ofertas ndo previstas neste Edital, nem precos ou vantagens
baseados nas ofertas dos demais proponentes.

6.6 - Todos os insumos que compdem 0 prego, tais como as despesas com impostos, taxas, frete,
seguros e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucdo do objeto desta
licitagdo, correrdo por conta do proponente.

7 - DA HABILITACAO
7.1 - Aberta a Sesséo, 0s interessados, ou seus representantes legais, entregardo (a)o Pregoeiro(a),
devidamente lacrados, os envelopes n° 01 e n° 02 e apresentardo, em separado, Declaragéo
dando ciéncia de que preenchem plenamente os requisitos de habilitacdo (Anexo Il), o
Credenciamento (Anexo I11) e a Declaracido de ME e EPPs (Anexo VI), quando for o caso.
7.1.1 - N&o serdo aceitos protocolos de documentos com prazo de validade vencido, excetuados 0s
previstos na Lei Complementar 123(Microempresas).
7.1.2 — Os proponentes interessados na autenticacdo das copias pelo(a) Pregoeiro(a) ou equipe de
apoio, deverdo procurar o(a) Pregoeiro(a) ou equipe de apoio, no minimo até 30(trinta) minutos
antes do inicio da sessdo de abertura da licitacdo para proceder & autenticacéo, pois, em hipdtese
alguma seréo autenticadas durante a realizagédo do certame.
7.1.3 - Os documentos deverdo ser apresentados fixos e numerados, ndo devendo ser entregues
soltos.
7.1.3.1 — O descumprimento do item acima nédo serd motivo de inabilitacdo do proponente.
7.1.4 — Todos os documentos exigidos para habilitacdo deverdo estar no prazo de validade. Caso o
6rgdo emissor ndo declare a validade do documento, esta serd de 90(noventa) dias contados a partir
da data de emissdo, exceto o comprovante de inscricdo no CNPJ.
7.15 - Os documentos necessarios 8 HABILITACAO deverdo ser apresentados em envelope
indevassavel, lacrado, contendo identificacdo do proponente na face externa e ainda os dizeres:
PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018
ENVELOPE “02” - DOCUMENTOS DE HABILITACAO
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:
CNPJ: e
Os proponentes deverdo apresentar:
7.2 - Documentos relativos a habilitacdo juridica:
7.2.1 - Requerimento de empreséario, no caso de empresa individual,
7.2.2 - Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedade por a¢des, acompanhado de documentos
de eleicdo de seus administradores;
7.2.3 - Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio;
7.2.4 - Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo drgéo
competente, quando a atividade assim o exigir.
OBS: Quanto aos itens 7.2.1 a 7.2.4, caso o licitante ja tenha apresentado para o
credenciamento, ndo é necessario apresentar no envelope de habilitacdo.
7.3 - Declaracéo de atendimento & norma do inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicdo Federal,
com redacdo dada pela emenda constitucional n°. 20/98, que proibe trabalho noturno, perigoso ou
insalubre aos menores de 18 anos e de qualquer trabalho a menores de 16 anos salvo na condicdo de
aprendiz a partir de 14 anos - Anexo V.
7.4 - Declaragdo expressa de que o proponente tem pleno conhecimento do objeto licitado e
anuéncia das exigéncias constantes do Edital e seus anexos - Anexo VII.



7.6 — Documentos relativos & Regularidade Fiscal:

7.6.1 - Comprovante de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

7.6.2 - Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
proponente;

7.6.3 - Certiddo Unificada Negativa ou Certiddo Unificada Positiva com efeito negativo de Tributos
Federais e Previdenciarios, conforme Portaria 358 de 5 de setembro de 2014;

7.6.4- Certificado de Regularidade de Situagéo perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico -
FGTS;

7.6.5 - Certiddo Negativa de Deébitos Trabalhistas — CNDT ou Certiddo Positiva de Débitos
Trabalhistas com efeito de negativa, expedida pela Justica do Trabalho.

7.6.6 - Alvara de Licenca Municipal ou Comprovante de Inscricdo no Cadastro de Contribuintes
estadual ou municipal, com atividade compativel com o objeto da aquisi¢do/contratacéo;

7.6.7 — Alvara Sanitario Municipal ou Estadual.

7.7 - Qualificagdo Econdmico-Financeira:

a) Certiddo Negativa de faléncia ou concordatas, passadas pelos distribuidores judiciais da sede da
empresa, ou de execugdo patrimonial expedida no domicilio da pessoa juridica, expedida com data
ndo superior a trinta (30) dias de sua apresentacéo.

7.8 - N&o tendo a empresa classificada como vencedora do certame apresentado a documentagéo
exigida, serd esta desclassificada, podendo a ela ser aplicada as penalidades previstas na legislacéo
que rege o procedimento, e serd convocada entdo a empresa seguinte na ordem de classificag&o.

7.9 - A documentacéo, na fase pertinente, sera rubricada pelo(a) Pregoeiro(a), pela Equipe de Apoio
e pelos representantes legais presentes e ap6s examinada sera anexada ao processo desta licitagéo,
sendo inabilitados aqueles proponentes cuja documentacdo apresente irregularidades.

7.10 - A documentagdo exigida para atender ao disposto nos itens 7.2 e 7.5, podera ser substituida,
conforme disposto no parégrafo 3° do Art. 32 da Lei n°. 8.666/93, pelo Certificado de Registro
Cadastral de Licitantes emitido até 24 (Vinte e quatro) horas antes da abertura da Licitacéo, pela
Prefeitura Municipal de Ibirubé - RS.

8 — DOS PROCEDIMENTOS DA LICITACAO

8.1 - Aberta a Sesséo, 0s interessados, ou seus representantes legais, entregardo (a)o Pregoeiro(a),
devidamente lacrados, os envelopes n°. 01 e n°. 02 e apresentardo, em separado, Declaragcdo dando
ciéncia de que preenchem plenamente os requisitos de habilitacéo.

8.2 - Em nenhuma hipotese serdo recebidas documentacdo e proposta fora do prazo estabelecido
neste Edital.

8.3 - Serdo abertos, pelo(a) Pregoeiro(a), todos os envelopes contendo as propostas de pregos,
ocasido em que se procederd a verificacdo da sua conformidade com os requisitos estabelecidos
neste Edital.

8.3.1 - Havendo divergéncia entre o valor unitario e o global correspondente, prevalecera o cotado
em preco unitério, devendo o(a) Pregoeiro(a) proceder a correcéo no valor global.

8.4 - No curso da Sessdo, o(a) Pregoeiro(a) classificara o autor da proposta de menor preco e
aqueles que tenham apresentado propostas em valores crescentes ndo superiores a 10%(dez por
cento) da de menor prego.

8.5 - Néo havendo, pelo menos 03(trés) propostas de precos escritas, nas condi¢des fixadas no item
anterior, o(a) Pregoeiro(a) classificara, dentre os presentes, até 0 méaximo de 03(trés), nimero que
podera ser ampliado em caso de empate, as melhores propostas subseqlientes, para que seus autores
participem de lances verbais quaisquer que sejam os pregos oferecidos nas propostas escritas.



8.6 - Para oferta de lances, o(a) Pregoeiro(a) convidard, individualmente, os proponentes
classificados, a partir do autor da proposta de maior preco, e as demais, em ordem decrescente de
valor, devendo a oferta ser feita por valor unitério.

8.7 - A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo(a) Pregoeiro(a), implicara
na exclusdo do proponente desta fase do certame, caso em que valera para o julgamento o valor da
proposta escrita.

8.8 - O encerramento da etapa competitiva dar-se-4 quando, indagados pelo(a) Pregoeiro(a), os
proponentes manifestarem seu desinteresse em apresentar novos lances.

8.9 - Dos lances ofertados ndo cabera retratacéo.

8.10 — Ao final dos lances, caso haja reducdo de preco, a proponente devera enviar a proposta
atualizada dos itens de acordo o lance final. Na hipdtese de algum item ficar com o valor acima do
preco de referéncia, 0 mesmo podera ndo ser aceito pela Administracdo, cabendo negociacdo com a
proponente para um prego melhor.

8.11 - Caso ndo se realizem lances verbais, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta classificada em
1° (primeiro) lugar, QUANTO AO OBJETO E VALOR, e decidird motivadamente a respeito de sua
aceitabilidade.

8.12 - Ap0s a etapa anterior, o(a) Pregoeiro(a) procederd & abertura do envelope contendo 0s
documentos de "HABILITACAO" do proponente que apresentou a melhor proposta, para
verificacdo do atendimento das condigdes de habilitacdo fixadas no item "7" deste Edital.

8.13 - Caso o proponente classificado em 1° (primeiro) lugar seja inabilitado, o(a) Pregoeiro(a)
examinara a oferta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a habilitagdo do
proponente, na ordem de classificacdo, e assim, sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta
que atenda aos requisitos do Edital.

8.14 - Verificado o atendimento das exigéncias fixadas neste Edital, o proponente serd declarado
vencedor.

8.15 - Em qualquer das hipoteses anteriores, ainda podera o(a) Pregoeiro(a) negociar, diretamente,
com o proponente para que seja obtido preco melhor.

8.16 - Quando todas as propostas forem desclassificadas ou todos 0s proponentes forem
inabilitados, a Administracdo poderd fixar aos proponentes, na forma do art. 48, § 3° da Lei n°.
8.666/93, prazo para apresentacdo de nova proposta ou documentagdo, em Sessdo Publica a ser
definida pelo(a) Pregoeiro(a).

8.17 - Qualquer proponente, desde que presente ou devidamente representado na Sessdo, podera
manifestar imediata e motivadamente, no final da mesma, a intencdo de recorrer, quando lhe sera
concedido prazo de 03(trés) dias para apresentacdo das razdes do recurso, ficando os demais
proponentes, desde logo, intimados para apresentarem contra-razdes, em igual nimero de dias, que
comecardo a correr do término do prazo daquele recorrente.

8.17.1 - Os recursos deverdo ser entregues na Comissdo Permanente de Licitacdo-CPL, em 02(duas)
vias, sendo dado recibo em uma delas.

8.17.2 - Os recursos serdo dirigidos (a)o Pregoeiro(a), por intermédio de sua Equipe de Apoio, que
0s recebera e encaminhara devidamente instruido.

8.18 - Decorrido o prazo de recurso, sem que nenhum tenha sido interposto, ou decididos os
porventura interpostos, a Comissdo Permanente de Licitagdo-CPL remeterd o processo ao Prefeito
Municipal, para adjudicagéo e homologagéo do objeto.

8.19 - Nessa Sessdo, o(a) Pregoeiro(a) dard continuidade ao certame, atendendo &s regras e
condicdes fixadas neste Edital.

8.20 - A falta de manifestacdo imediata e motivada do proponente em interpor recurso, na Sesséo,
importarda na DECADENCIA do direito e na continuidade do certame pelo(a) Pregoeiro(a),



atendendo as regras e condigdes fixadas no Edital, opinando pela adjudicaco do objeto da licitacdo
ao proponente vencedor.

8.21 - Da Sessdo Publica serd lavrada ata circunstanciada, assinada pelo(a) Pregoeiro(a), pela
Equipe de Apoio e por todos 0s proponentes presentes.

9 - DOS CRITERIOS DE JULGAMENTO

9.1 - Sera considerada vencedora a proposta de MENOR PRECO COTACAO GLOBAL POR
LOTE, de acordo com a soma dos itens constantes no Anexo |, desde que atendidas as
especificacdes constantes deste Edital.

9.2 - O objeto deste PREGAO sera adjudicado ao proponente cuja proposta seja considerada
vencedora.

9.3 - Se duas ou mais propostas, em absoluta igualdade de condi¢des, ficarem empatadas, a
classificagdo far-se-4, OBRIGATORIAMENTE, por SORTEIO, em ato publico, na propria sesséo,
conforme disposto na Lei n°. 8.666/93.

9.4 — O(a) Pregoeiro(a) poderd desclassificar as propostas cujos precos estejam superiores aos
praticados no mercado ou suspender a sessdo para que seja realizada pesquisa a fim de verificar tal
conformidade.

10 - DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

10.1 - Qualquer cidad&o poderd solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar os termos do
presente Edital por irregularidade, protocolizando o pedido até 2(dois) dias Uteis antes da data
fixada para a realizagdo do Pregéo, no Protocolo da Prefeitura Municipal de Ibiruba-RS, situado no
endereco mencionado no predmbulo, cabendo ao(a) Pregoeiro(a) decidir sobre a peti¢éo no prazo de
24:00(vinte e quatro) horas. Em atendimento ao j& estabelecido no edital, ndo serdo aceitas
impugnagdes enviadas por email ou Correios.

10.2 - Demais informagdes poder&o ser obtidas pelo e-mail licitacoes@ibiruba.rs.gov.br

10.3 - Decaira do direito de impugnar os termos do presente Edital o proponente que ndo apontar as
falhas ou irregularidades supostamente existentes no Edital até o 2° (segundo) dia til que anteceder
a data de realizagdo do Pregéo. Sendo intempestiva, a comunicac¢do do suposto vicio ndo suspendera
0 curso do certame.

10.4 - A impugnacdo feita tempestivamente pela proponente ndo a impedira de participar do
processo licitatorio, ao menos até o transito em julgado da deciséo a ela pertinente. Acolhida a
peticdo contra 0 ato convocatdrio, serd designada nova data para a realizagdo do certame, sendo
corrigido o ato convocatdrio.

11 - DA ADJUDICACAO, HOMOLOGACAO E ASSINATURA.

11.1 - Apo6s a declaragdo do vencedor da licitacdo, ndo havendo manifestacdo dos proponentes
quanto & interposicao de recurso, o(a) Pregoeiro(a) opinaré pela adjudicacédo do objeto licitado, o
que posteriormente sera submetido a autoridade competente.

11.2 - No caso de interposicdo de recurso, apds proferida a decisdo, serdo adotados 0os mesmos
procedimentos jé& previstos neste Edital para adjudicacdo e homologacéo do resultado da licitacéo.
11.3 - A autoridade competente adjudicaré o objeto licitado ao vencedor do certame e homologara o
resultado da licitagdo, convocando o adjudicatério a entrega dos Bens, nos prazos do Anexo |, a
contar da data em que o mesmo for convocado para fazé-lo junto ao Municipio.

11.4 - A Administracdo poderd, quando o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de
validade de sua proposta, ndo apresentar situacao regular ou se recusar injustificadamente a entregar
0 Bem, retomar a Sessdo Publica e convidar os demais proponentes classificados, seguindo a ordem
de classificagédo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢es propostas pela primeira



classificada, ou revogar a licitagdo independentemente da cominagdo do art. 81 da Lei Federal
8.666/93.

11.5 - Decorrido o prazo do item 11.3, dentro do prazo de validade da proposta, e ndo
comparecendo & Prefeitura o proponente convocado, serd ele havido como desistente, ficando
sujeito as seguintes sancgdes, apliciveis isolada ou conjuntamente:

11.5.1- Multa de 3%(trés por cento) sobre o valor global de sua proposta;

11.5.2 - Impedimento de contratar com a Administracdo por prazo ndo superior a 05(cinco) anos.
11.5.3 - A multa de que trata o item 11.5.1 deverd ser recolhida no prazo de 05(cinco) dias Uteis, a
contar da intimacdo da decis@o administrativa que a tenha aplicado, garantida a defesa prévia do
interessado, no prazo de 05(cinco) dias Uteis.

12 - DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

12.1 - O Registro de Pregos serd formalizado mediante assinatura da Ata de Registro de precos pela
Prefeitura Municipal e pelos licitantes, em substituicdo ao Contrato. A Ata, publicada no sitio
www.ibiruba.rs.gov.br, terd efeito de compromisso de fornecimento nas condi¢des e prazo
estipulados no Edital.

12.2 - A existéncia de pregos registrados ndo assegura ao licitante o direito ao fornecimento total do
objeto, podendo a Administracdo, se assim entender, promover nova licitacdo especifica para
aquisicdo dos mesmos, sendo assegurada, entretanto, ao fornecedor com prego registrado o
fornecimento em igualdade de condigdes.

12.3 - A Secretaria convocara o fornecedor para negociar o preco registrado e adequé-lo ao preco de
mercado, sempre que Verificar que o0 prego registrado estiver acima do prego de mercado.

12.4 - Caso seja frustrada a negociagao, o fornecedor serd liberado do compromisso assumido.

12.5 - Em qualquer hipotese os precos decorrentes da revisdo ndo poderdo ultrapassar aos
praticados no mercado, mantendo-se a diferenca percentual apurada entre o valor originalmente
constante da proposta do fornecedor e aquele vigente no mercado & época do registro — equacéo
econdmico — financeira.

12.6 - Sera considerado preco de mercado os precos que forem iguais ou inferiores a média
daqueles apurados pela Secretaria.

12.7 - N&o havendo éxito nas negociacBes com o primeiro colocado, a Secretaria, poderd convocar
os demais fornecedores classificados, nas mesmas condi¢des ou revogar a Ata de Registro de
Precos ou parte dela.

12.8 — As alteracbes de precos oriundas da revisdo dos mesmos, no caso de desequilibrio da
equacdo econdmico — financeira, serdo publicados no Diéario Oficial do Municipio.

13 - DO RECEBIMENTO:

13.1 - O objeto licitado, referente aos géneros alimenticios destinados & merenda escolar, devera ser
entregue nas Escolas de acordo com o especificado no Anexo | — Termo de Referéncia, conforme
determinagdo da Secretaria de Educagdo, em horérios pré-determinados e com anuéncia do licitante.
13.2 - Todo e qualquer custo referente a transporte e entrega dos objetos é de Unica e exclusiva
responsabilidade do vencedor do referido item.

13.3 - Verificada a ndo-conformidade do produto, o licitante vencedor dever4 promover as
corregdes necessarias no prazo méximo de 02 (dois) dias Uteis, sujeitando-se as penalidades
previstas neste edital.

13.4 - Os produtos deverdo ser entregues acondicionados adequadamente, de forma a permitir
completa seguranga durante o transporte.

13.5 - A nota fiscal/fatura deverd, obrigatoriamente, ser entregue junto com o seu objeto.



14 — DAS PENALIDADES
14.1 - Os casos de inexecugdo do objeto deste edital, erro de execucédo, execucgdo imperfeita, atraso
injustificado e inadimplemento contratual, sujeitard o proponente contratado as penalidades
previstas nos artigos 86 e 87 da Lei 8.666/93, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:
a) adverténcia;
b) multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia de atraso injustificado e por
descumprimento parcial das obriga¢fes contidas neste Edital, até o maximo de 10% (dez por
cento) sobre o valor total do empenho;
c) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do empenho, no caso de inexecucéo total do
objeto.
d) suspensdo temporaria de participacéo em licitagdes e impedimento de contratar com o
Municipio, no prazo de até 02(dois) anos;
e) declaracdo de inidoneidade para contratar com a Administracdo Publica, até que seja
promovida a reabilitacdo, facultado ao contratado o pedido de reconsideracdo da decisédo da
autoridade competente, no prazo de 10(dez) dias consecutivos da abertura de vistas ao processo.
14.2 - Os valores das multas aplicadas previstas no item 14.1 poderdo ser descontados dos
pagamentos devidos pela Administragdo.
14.3 - Da aplicacdo das penas definidas nas alineas "a", "d" e "e", do item 14.1, cabera recurso no
prazo de 05(cinco) dias Uteis, contados da intimacéo, o qual deverd ser apresentado no mesmo local.
14.4 - O recurso ou o pedido de reconsideragao relativa as penalidades acima dispostas seré dirigido
ao Secretario da unidade requisitante, o qual decidird o recurso no prazo de 05(cinco) dias Uteis e 0
pedido de reconsideragdo, no prazo de 10(dez) dias Uteis.
14.5 - A inexecucdo total ou parcial da entrega ensejard na sua rescisdo, com as consequiéncias
contratuais e as previstas em Lei, cujos motivos para a referida resciséo sdo os previstos no Art. 78
da Lei 8.666/93.
14.6 — O Municipio podera rescindir a aquisicdo, independentemente de qualquer procedimento
Judicial, observada a Legislagdo vigente, nos seguintes casos:
a) por infracdo a qualquer de suas clausulas;
b) em caso de transferéncia, no todo ou em parte, das obrigagdes assumidas neste Edital, sem
prévio e expresso aviso ao Municipio;
c) por comprovada deficiéncia no atendimento do objeto deste Edital,
d) mais de 2(duas) adverténcias.
14.7 — O Municipio poderd, ainda, sem carater de penalidade, declarar rescindida a aquisi¢do por
conveniéncia administrativa ou interesse publico, conforme disposto no artigo 79 da lei 8.666/93 e
suas alteragdes.

15 - DAS OBRIGACOES

15.1 - Do Municipio:

15.1.1. — Emitir Ordem de Fornecimento ou de Compras;

15.1.2. - Atestar nas notas fiscais na efetiva entrega do objeto desta licitagéo;

15.1.3. - Aplicar a empresa vencedora penalidade, quando for o caso;

15.1.4. - Prestar a Empresa vencedora toda e qualquer informacéo, por esta solicitada, necessaria a
perfeita execucdo do Edital;

15.1.5. Efetuar o pagamento a Empresa vencedora no prazo avencado, apos a entrega da Nota Fiscal
no setor competente;

15.1.6. Notificar, por escrito, @ Empresa vencedora da aplicacdo de qualquer sancéo.

15.2 - Da Empresa Vencedora:

15.2.1. - Fornecer o objeto desta licitagdo nas especificages contidas neste edital;



15.2.2. Pagar todos os tributos que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre os
produtos vendidos;

15.2.3. Manter, durante a execugéo do Edital, as mesmas condicdes de habilitacdo;

15.2.4. Na hipdtese de contrato, aceitar, nas mesmas condi¢fes contratuais, 0S acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios no quantitativo do objeto desta licitagdo, até o limite de
25%(vinte e cinco por cento) do valor contratado;

15.2.5. Fornecer o objeto licitado, no prego, prazo e forma estipulados na proposta;

15.2.6. Fornecer o objeto de boa qualidade, dentro dos padrdes exigidos neste edital, sendo que os
produtos que ndo atenderem satisfatoriamente deverdo ser substituidos pela empresa, assegurando o
mesmo valor constante na ata de registro de pregos.

16 - DO PAGAMENTO

16.1 - O pagamento das despesas decorrentes do fornecimento dos Bens a que se refere a presente
licitac8o, sera realizado conforme a entrega, até 10(dez) dias, através de depdsito bancario, a partir
do empenhamento da compra e, ainda, com a apresentacdo das respectivas Notas Fiscais/Faturas,
devidamente atestadas e processadas segundo a legislagdo e estiver em total conformidade com as
especificagdes exigidas pelo Municipio.

16.3 - Na eventualidade de aplicagéo de multas, estas deverédo ser liquidadas simultaneamente com
parcela vinculada ao evento cujo descumprimento der origem & aplicacdo da penalidade.

16.4 - As Notas Fiscais deverdo ser emitidas em moeda corrente do pais.

16.4.1 Juntamente com a Nota Fiscal, a empresa deverd apresentar o Certificado de regularidade do
FGTS, Negativa Trabalhista e Negativa Unificada (Uni&o e INSS), porventura vencidas.

16.5 - O CNPJ da empresa constante da nota fiscal e fatura deverd ser o mesmo da documentagdo
apresentada no procedimento licitatdrio.

16.6 - No ato da entrega dos Bens, a empresa devera fornecer os dados bancérios (banco, agéncia e
n°. da conta) para depoésitos referentes aos pagamentos, conforme exigéncia da Tesouraria.

16.7 - Nenhum pagamento serd efetuado ao proponente vencedor enquanto pendente de liquidagdo
quaisquer obrigagdes financeiras que lhe foram impostas, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de precos ou corregdo
monetaria.

17- DAS DISPOSICOES FINAIS

17.1 - Nenhuma indenizacdo serd devida aos proponentes por apresentarem documentacdo e/ou
elaborarem proposta relativa ao presente PREGAO.

17.2 - A presente licitacdo somente podera vir a ser revogada por raz8es de interesse publico
decorrentes de fato superveniente, devidamente comprovado, ou anulada, no todo ou em parte, por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado.

17.3 - O resultado desta licitacdo serd lavrado em Ata, a qual serd assinada pelo(a) Pregoeiro(a),
Equipe de Apoio e representantes dos proponentes.

17.4 - Recomenda-se aos proponentes que estejam no local marcado, com antecedéncia de 30
(trinta) minutos do horério previsto.

17.5 - Esclarecimentos em relacdo a eventuais duvidas de interpretacdo do presente Edital poderdo
ser obtidos junto a CPL pelo e-mail licitacoes@ibiruba.rs.gov.br, nos dias Uteis no horario das
07h30 as 11h30 e das 13h30 as 17h30.

17.6 - O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitagéo.




17.7 - No interesse da Administracdo, sem que caiba as participantes qualquer recurso ou
indenizacdo, podera a licitacdo ter:

a) adiada sua abertura;

b) alterado o Edital, com fixacéo de novo prazo para a realizacdo da licitagéo.
17.8 - Os casos omissos relativos a aplicabilidade do presente Edital serdo sanados pelo(a)
Pregoeiro(a) e/ou sua Equipe de Apoio, obedecida a legislagdo vigente.
17.9 - Serdo consideradas desclassificadas as propostas que forem incompativeis com os requisitos
e condicdes fixadas neste Edital.
17.10 - Para dirimir quaisquer questdes decorrentes do procedimento licitatorio, elegem as partes o
Foro da cidade de Ibiruba - RS, com renuncia expressa a qualquer outro por mais privilegiado que
seja.

17.11 - Faz parte deste Edital:

Anexo | — Termo de Referéncia.

Anexo Il — Modelo de Declaragéo de preenchimento dos requisitos da habilitagéo.

Anexo Il — Modelo de Credenciamento.

Anexo 1V — Modelo da Proposta Comercial.

Anexo V — Modelo de Declaracdo atendimento & norma do inciso XXXII1 do artigo 7° da CF.
Anexo VI - Declaragdo de ME e EPPs.

Anexo VII - Declaragéo Expressa de Total Concordancia com os Termos deste Edital e Anexos.
Anexo VIII - Ata de Registro de Pregos.

Ibiruba - RS, 07 de marco de 2018.

RICARDO FORGERINI
Pregoeiro



PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

LOTE 1: Alimentos Pereciveis

Entrega: Semanal, nas Segundas e Quartas-feiras

R$
Unitario
Estimado

Quantidade

o _—
N Item Descricéo Estimada

R$ Total
Estimado

1.1 | Abacaxi perOIa Coroa longa e com espinhos. Apresenta polpa branca e sabor

acidificado para doce. Fruto cilindrico. Peso minimo de 7509
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Comaroma e
sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢des de
conservagdo e maturagéo (no ponto de consumo, ou seja, nem
verde e nem apodrecido). Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos 1222 398
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e !
qualidade. Livre de danos mecénicos (como rachaduras, cortes,
perfuracdes com exposicao de polpa), danos fisioldgicos,
pragas e doengas que impliqguem em qualquer grau de
decomposicéo, desintegracdo e fermentagéo dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, passado, presenca de cavidades,
amassados, sem coroa, queimado de sol, polpa escura -
marrom) - UNIDADE

4.863,56

1.2 | Alface crespa Coloragao uniforme verde claro, brilhante. Peso médio entre
2509 e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente
grau de hidratacdo, vicosas e com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Comaroma e
sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢des de
conservagéo e maturagao (no ponto de consumo). Deveréo estar 1044 2,35
inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como folhas rasgadas ou amassadas), danos fisioldgicos,
pragas e doengas que impliqguem em qualquer grau de
decomposicéo, desintegracdo e fermentagéo dos tecidos.
Acondicionada em embalagens plasticas resistentes,
transportada em caixas de PVC vazadas. - UNIDADE

2.453,40

1.3 | Alho tipo Bulbo inteiro, nacional, boa qualidade, firme e intacto, sem lesdes
argentino de origem fisica ou mecanica, perfuracdes e cortes, tamanho e

9 colorago uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de 58,2 14,90
sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem plastica
contendo identificacdo de peso. - KG

867,18

1.4 | Banana Prata Cor variada de todo amarelo com areas marrons. Peso médio de
125g cada fruta. Comprimento variando entre 13cm e 18 cm. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da variedade,
superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto. Em
perfeitas condi¢des de conservagéo e maturagao (no ponto de
cosumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). A polpae o
pedinculo, quando houver,deveréo se apresentar intactos e firmes e
limpos. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras, cortes, 4940 3,38
perfuragdes com exposicéo de polpa), danos fisioldgicos, pragas e
doencas que impliquem em qualquer grau de decomposicéo,
desintegragéo e fermentacdo dos tecidos. Auséncia de defeitos
graves que prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo,
podridéo, passada, presenca de cavidades, amassados).
Acondicionada em embalagens plésticas resistentes, com
identificacéo de peso, transportada em caixas de PVVC vazadas. O
produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e secas,
que ndo transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que ndo
sejam abrasivas. KG

16.697,20




15

Banana Caturra

Cor variada de todo amarelo com reas marrons. Peso médio de
125g cada fruta. Comprimento variando entre 14 cme 18 cm.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragao uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicdes de
conservagdo e maturagdo (no ponto de consumo, ou seja, nem
verde e nem apodrecida). A polpa e o pedinculo, quando
houver, deverdo se apresentar intactos e firmes e limpos.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuracdes com exposicao de polpa), danos fisioldgicos,
pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de
decomposicéo, desintegracdo e fermentagéo dos tecidos.
Acondicionada em embalagens plasticas resistentes, com
identificacéo de peso, transportada em caixas de PVC vazadas.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que ndo transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e
que ndo sejam abrasivas. KG

2580

1,79

4.618,20

1.6

Batata-doce

PPeso médio entre 200g a 3509 cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicfes de conservagéo e maturagado
(no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos
ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuracdes com exposicao de polpa), danos fisioldgicos,
pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de
decomposicéo, desintegracdo e fermentagéo dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, presenca de brotos e cavidades,
murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificagdo de peso, transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

1274

2,79

3.554,46

1.7

Batata inglesa
rosa

Peso médio entre 140g a 1909 cada unidade. Didametro
transversal maior que 4,5cm. Deve apresentar as caracteristicas
de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme),
com coloracéo uniforme tipica da variedade, superficie lisa.
Com aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas
condicdes de conservagdo e maturagéo (no ponto de consumo).
Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos
que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos
mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuracdes com
exposicéo de polpa), danos fisiol6gicos, pragas e doengas que
impliqguem em qualquer grau de decomposigdo, desintegracao e
fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podridéo,
presenca de brotos e cavidades, area extensa esverdeada,
murcha/enrugada, coragdo negro — mancha escura no centro,
coragdo oco). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificagdo de peso, transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

3803

1,99

7.567,97

1.8

Bebida Léactea
Fermentada Emb
1 litro

Bebida l4ctea fermentada, sabores morango, coco, péssego e
salada de frutas. Maximo de 30g de CHO na porgéo de 200ml.
N&o devera apresentar dessoramento, viscosidade muito baixa,
formag&o de bolhas na coalhada, formagéo de grumos, sabores
estranhos (sabor a malte, metélico, de rango, muito cido,
amargo), problemas relacionados com a coloragéo.
Acondicionada em embalagem pléstica, leitosa, termossoldada,
atdxica e resistente. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢éo do SIF. Peso
liquido: cada embalagem contém 1 litro do produto. -
UNIDADE

4984

2,75

13.706,00




1.9

Beterraba

Sem rama. Peso médio entre 160g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragao uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicdes de
conservagdo e maturagao (no ponto de consumo). Deverdo estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuracdes com exposicao de
polpa), danos fisioldgicos, pragas e doencas que impliqguemem
qualquer grau de decomposigao, desintegragao e fermentacdo
dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridéo, presenca de brotos
e cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens
plésticas resistentes, com identificacdo de peso transportada em
caixas de PVC vazadas. - KG

651

2,49

1.620,99

1.10

Carne bovina
moida

De 22 categoria, baixo teor de gordura e de aponeuroses.
Caracteristicas gerais: manipulado em condic6es higiénicas
sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspegao veterinaria, devendo ser congelada. O rétulo do
produto deverd apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderego do abatedouro/fabricante, constando
obrigatoriamente o registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF;
identificacéo da categoria e tipo de carne, nimero do lote, data
de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservago, peso
liquido e condicdes de armazenamento. Aspecto préprio, ndo
amolecido e nem pegajosa, cor prépria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor
préprios. Acondicionada em embalagem plastica transparente,
atdxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a
integridade do produto. Peso liquido, cada pacote deverd ter de
5009 a 2kg. — KG

3017

15,99

48.241,83

111

Cebola

Coloragdo amarela ou vermelho pinh&o. Diametro transversal
maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 1109 cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragao uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢cdes de
conservagdo e maturagao (no ponto de consumo). Dever&o estar
inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a base,
n&o se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.
Livre de danos mecanicos (como rachaduras, cortes,
perfuracdes com exposicao de polpa), danos fisioldgicos,
pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de
decomposicéo, desintegracdo e fermentagéo dos tecidos.
Acondicionada em embalagens plasticas resistentes, com
identificacéo de peso transportada em caixas de PVC vazadas. -
KG

1075,6

2,29

2.463,12

1.12

Cenoura

Peso médio de 120g cada unidade. Comprimento médio entre
14 cme 22 cm. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Comaroma e
sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢des de
conservagdo e maturagao (no ponto de consumo). Deverdo estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposigao de
polpa), danos fisioldgicos, pragas e doencas que impliqguemem
qualquer grau de decomposigao, desintegragao e fermentacdo
dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridéo, presenca de brotos
e cavidades, murcha/enrugada, rea extensa esverdeada ou
arroxeada). Acondicionada em embalagens plésticas
resistentes, com identificagdo de peso transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

1313

2,79

3.663,27




1.13

Couve-flor

Com folhas e flores sas. Peso médio de 5009 cada unidade.
Coloragéo da influorescéncia: creme. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicfes de conservagéo e maturagado
(no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos
ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes), danos fisiol 6gicos, pragas e doengas que
impliqguem em qualquer grau de decomposigdo, desintegracdo e
fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podridéo,
presenca de cavidades, impurezas, manchas vinho/rosadas,
manchas escuras). Acondicionada em embalagens descartaveis
de isopor envoltas em plastico filme ou em embalagens
plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC vazadas. -
UNIDADE

548,8

3,98

2.184,22

1.14

Carne bovina
tipo coxao de fora

Carne bovina de 22 tipo coxdo de fora. Resfriada.
Caracteristicas gerais: manipulada em condi¢des higiénicas
sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspegdo veterinaria. Aspecto préprio, ndo amolecida e
nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. Acondicionada em embalagem
plastica transparente, atéxica, limpa, néo violada, resistente,
que garanta a integridade do produto, com especificacdo de
peso e a data de validade. Durante o processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacéo dos excessos de gordura e
aponeuroses). Peso liquido: Cada embalagem estar identificada
como peso e conter de 1kg a 5kg do produto. - KG

867

26,9

23.322,30

1.15

Leite
semidesnatado
zero lactose

Leite de vaca semidesnatado “zero lactose", com adicdo de
enzima lactase. Tipo “longa vida”, homogeneizado, submetido
a0 processo de ultrapasteurizagédo e envasado, sob condicdes
assépticas em embalagens esterilizadas hermeticamente
fechadas. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacéo, procedéncia, informacao nutricional, validade,
quantidade do produto e o nimero de registro no Ministério da
Agricultura/ SIF/ DIPOA e carimbo de inspe¢éo do SIF. Peso
liquido: cada embalagem contém 1 litro do produto. -
UNIDADE

164

2,29

375,56

1.16

Leite integral
longa vida UHT

Leite de vaca, do tipo “longa vida”, homogeneizado, submetido ao
processo de ultrapasteurizagdo e envasado, sob condigdes assépticas
em embalagens esterilizadas hermeticamente fechadas. Ingredientes:
leite fluido integral, monofosfato de sédio, difosfato de sédio e
trifosfato de sédio estabilizante citrato de sédio. Ndo contém gliten.
Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou elementos estranhos.
Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak ou sachet. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagéo nutricional, validade, quantidade do
produto e o nimero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/
DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF. Peso liquido: cada
embalagem contém 1 litro do produto. - UNIDADE

13514

2,35

31.757,90

1.17

Linguicinha de
frango

Resfriada. Peso médio de 90g cada unidade. Sem pimenta.
Recheio magro. Aspecto préprio, ndo amolecido e nem
pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas, bolores e
de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor préprios. O produto
n&o deverd apresentar-se com superficie mida, pegajosa,
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacéo putrida. Acondicionado em embalagem pléstica
atdxica, termossoldada, transparente e resistente. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informagdes nutricional, nimero de lote,
quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspecéo do SIF, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo méximo de consumo,
temperatura de estocagem, armazenamento e conservagéo,
condicdes de armazenamento. Validade minima de 5 dias. Peso
liquido: cada pacote 1 kg do produto. - KG

331

12,75

4.220,25




1.18

Magca Argentina

Peso médio entre 1509 a 200g cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicdes de conservagéo e maturagado
(no ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida).
Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos
que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos
mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuracdes com
exposicéo de polpa), danos fisiol6gicos, pragas e doengas que
impliqguem em qualquer grau de decomposigdo, desintegracao e
fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podridéo,
passada, presenca de cavidades, amassados, murcha, manchas
do tipo cortica, danos causados por altas ou baixas
temperaturas). Acondicionada em embalagens plésticas
resistentes, com identificagdo de peso transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

1728

4,29

7.413,12

1.19

Maca Nacional

Peso médio entre 150g a 200g cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicfes de conservagéo e maturagao
(no ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida).
Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos
que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos
mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuracdes com
exposicéo de polpa), danos fisiol6gicos, pragas e doengas que
impliqguem em qualquer grau de decomposigdo, desintegracao e
fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podridéo,
passada, presenca de cavidades, amassados, murcha, manchas
do tipo cortica, danos causados por altas ou baixas
temperaturas). Acondicionada em embalagens plésticas
resistentes, com identificagdo de peso transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

4129

5,45

22.503,05

1.20

Laranja

integras, com casca intacta, ndo apresentar partes podres.

2196

1,79

3.930,84

1.21

Margarina
vegetal com sal
cremosa Emb. 1
Kg

Cremosa. Composta por 60 a 80% de lipidios. Obtida da
emulséo de 6leos vegetais liquidos e interesterificados,
podendo conter vitamina e outras substancias permitidas. Zero
gordura trans. Fabricada a partir de matérias-primas
selecionadas. Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e cor
caracteristicos do produto. Isentas de ranco e de outras
caracteristicas indesejaveis. Acondicionada em pote de
polietileno leitoso, atoxico e resistente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricional, nimero de lote. Peso liquido: cada
pote contém 1Kg do produto. - UNIDADE

419

5,99

2.509,81

1.22

Moranga Cabotia

Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragao uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicdes de
conservagdo e maturagao (no ponto de consumo). Deverdo estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposigao de
polpa), danos fisioldgicos, pragas e doencas que impliqguemem
qualquer grau de decomposigao, desintegragao e fermentacdo
dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridéo, presenca de brotos
e cavidades, murcha/enrugada, rea extensa esverdeada ou
arroxeada). Acondicionada em embalagens plésticas
resistentes, com identificagdo de peso transportada em caixas
de PVC vazadas. - KG

388

1,29

500,52




1.23

Mortadela sem
gordura fatiada

Sem cubos de gordura. Fabricados a partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar
em perfeito estado de conservagéo. O rétulo do produto devera
apresentar informagdes da procedéncia com nome e endereco
do fabricante, constando obrigatoriamente o registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo
do SIF; identificagdo completa do produto, nimero do lote,
data de fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de estocagem armazenamento e
conservagao, peso liquido e condi¢des de armazenamento.
Aspecto préprio, ndo amolecido e nem pegajoso, cor prépria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas, bolores e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteragdo. Odor e sabor préprios. Acondicionada em
embalagem pléstica transparente, termossoldada, atoxica,
limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto. - KG

520,8

2,09

1.088,47

1.24

Ovos de galinha

Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar casca
lisa, integra, sem deformag&o, pouco porosa, resistente, com
calcificacdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a
parte central do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar
clara transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas
ou turvagdo e com as chalazas intactas. Serdo considerados
impréprios para 0 consumo 0s 0vos que apresentem: alteragdes
dagema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada,
com manchas escuras, presenca de sangue alcancando também
a clara, presenga de embrido com mancha orbitéria, ou em
adiantado estado de desenvolvimento); mumificagéo (ovo
seco), podriddo, presenca de fungos externa ou internamente,
cor, odor e sabor anormais, 0vos sujos externamente ou que
tenham estado em contato com substancias capazes de
transmitir odores ou sabores estranhos que possam infecté-los
ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana testécea,
contenham substéncias téxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que ndo
transmitam odor ou sabor estranho ao produto. Deve apresentar
os seguintes dados de rotulagem: nome, endereco e CNPJ do
produtor/embalador, data da embalagem e prazo de validade,
classificagéo segundo a cor da casca e peso, peso liquido,
condicdes de transporte e armazenamento e empilhamento
méximo, nimero do registro de rétulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. - DUZIA

1944

4,49

8.728,56

1.25

P&o sovadinho

Produzidos na data da entrega. Peso médio de 50g cada
unidade. Produto obtido pela cocgéo de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, fermento
bioldgico, 4gua, sal, podendo conter outras substancias
alimenticias aprovadas e que ndo descaracterizem o produto. O
péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservagao. Serd rejeitado o pdo queimado ou mal
assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa cozida:
O péo deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve
ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos
ao ser comprimido e ndo devem apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa
deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o
tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Sem
corantes artificiais e sem farelos. Auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que cologuemem
risco a satide do consumidor. Acondicionados em embalagens
plasticas atoxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. - KG

1008

4,84

4.878,72




1.26

P&o fatiado de
leite

P&o industrializado a base de farinha de trigo e leite. O pdo
deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagdo. Deverd ter boa aparéncia. Sera rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas:
Aspecto: massa cozida: O pao deve apresentar crosta/casca fina
e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico,
n&o aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo devem
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada,
amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser
de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor: préprio.
Contém glaten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condicdes de higiene. Auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e bolores. Condicionado em embalagem
plastica resistente e atoxica, com vedacdo adequada. O rétulo
deverd conter dados de identificacdo do produto, informagdes
nutricionais e prazo de validade. Peso liquido: Cada
embalagem devera conter 5009 do produto. - KG

1812

5,25

9.513,00

1.27

Peito de frango c/
0SS0

Sem adicao de sal e temperos. Caracteristicas gerais:
manipulado em condigdes higiénicas sanitérias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspe¢do
veterindria, devendo ser congelada. A porcentagem de &gua ou
gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por cento). O rétulo do
produto deverd apresentar informacdes da procedéncia com
nome e enderego do abatedouro/fabricante, constando
Obrigatoriamente o registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF;
identificacdo completa do produto, nimero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo méximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservago, peso
liquido e condicdes de armazenamento. Aspecto préprio, ndo
amolecido e nem pegajoso, cor prépria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor
préprios. Acondicionados em sacos plasticos transparentes,
termossoldados, atéxicos, limpos, ndo violados, resistentes, que
garantam a integridade do produto. Peso liquido: cada
embalagem individual contém em média 1 kg do produto. - KG

1408,8

6,99

9.847,51

1.28

Pimentao verde

Comprimento médio entre 10cm e 15cm. Peso médio entre
1509 a 2009 cada unidade. Tamanho uniforme. Com presenca
de pedunculo. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Comaroma e
sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢des de
conservagdo e maturagao (no ponto de consumo). Deverdo estar
inteiros e limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposigao de
polpa), danos fisioldgicos, pragas e doencas que impliqguemem
qualquer grau de decomposicao, desintegragao e fermentacdo
dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de
cavidades, murcho/enrugado). Acondicionado em embalagens
plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacéo de peso. - KG

139,7

3,49

487,55

1.29

Queijo fatiado

Tipo prato ou lanche. Embalado a vécuo. Fabricados a partir de
matérias primas ss e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacéo.
Aspecto préprio, ndo amolecido e nem pegajoso, cor prépria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas, bolores e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteragdo. Odor e sabor préprios. Acondicionado a vacuo em
embalagem pléstica transparente, termossoldada, atoxica,
limpa, ndo violada, resistentes, que garanta a integridade do
produto. - KG

506,8

27,88

14.129,58




1.30

Repolho

Peso médio entre 1,0 kg a 1,5 kg cada unidade. Podado, sem as
folhas externas. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Comaroma e
sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condi¢des de
conservagdo e maturagdo (no ponto de consumo). Dever&o estar
inteiros e limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuracdes, amassados), danos
fisioldgicos, pragas e doencas que impliquem em qualquer grau
de decomposicao, desintegrago e fermentacédo dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, presenca de cavidades, folhas
com manchas escuras e envelhecidas, murchas/enrugadas).
Acondicionado em embalagens plasticas resistentes ou caixas
de PVC vazadas, com identificacdo de peso. - UNIDADE

988

2,49

2.460,12

1.31

Sobrecoxa de
frango

Congelada. Sem adig&o de sal e temperos. Caracteristicas
gerais: manipulado em condicdes higiénicas sanitarias
adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos sob
inspecéo veterinaria, devendo ser congelada. A porcentagem de
4gua ou gelo ndo devera ultrapassar 10% (dez por cento). O
rétulo do produto deverd apresentar informagdes da
procedéncia com nome e endereco do abatedouro/fabricante,
constando brigatoriamente o registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF;
identificacdo completa do produto, nimero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo méximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservago, peso
liquido e condicdes de armazenamento. Aspecto préprio, ndo
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades,
parasitos, larvas, penas e de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. Odor e sabor
préprios. Acondicionados em sacos plésticos transparentes
individuais, termossoldados, at6xicos, limpos, ndo violados,
resistentes, que garantam a integridade do produto. Peso
liquido: cada embalagem individual devera conter em média 1
kg do produto. - KG

2986

4,99

14.900,14

1.32

Tomate longa
vida

Peso médio entre 120g a 180g cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicfes de conservagéo e maturagado
(no ponto de consumo). Os tomates deverdo apresentar a cor
entre 30 a 90% da cor final (nem verde e nem passado).
Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos
que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos
mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuracdes), danos
fisioldgicos, pragas e doencas que impliquem em qualquer grau
de decomposicao, desintegrago e fermentacéo dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, podridéo apical, presenca de
cavidades, murcho/enrugado). Acondicionado em embalagens
plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificagéo de peso. - KG

1764,8

3,69

6.512,11

1.33

Tempero Verde
Emb. 30g

Tempero Verde (salsa e cebolinha) - N&o apresentar partes
podres ou excesso de umidade externa, com cor, aparéncia e
odor caracteristico da espécie, isento de sujidades, parasitas e
materiais estranhos.

66

2,49

164,34




1.34

Mamao formosa

Peso médio entre 1 kg e 1,6 kg cada unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloracéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicfes de conservagéo e maturagado
(no ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido).
Mais da metade da casca deveré estar amarelado. Deverdo estar
inteiros e limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposigao de
polpa), danos fisioldgicos, pragas e doencas que impliqguemem
qualquer grau de decomposicao, desintegragao e fermentacdo
dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridéo, passado, presenga
de cavidades, amassados, murchas). Acondicionado em
embalagens plasticas resistente, com identificacdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. - KG

2985

3,98

11.880,30

1.35

Salsicha

Salsicha de frango tipo hot dog. resfriada, embalagem: Pacote
de 01 kg embalados em sacos de plésticos a vacuo, devera
constar data de fabricacdo, prazo de validade, tipo e carde,
numero do registro do Ministério da Agricultura,
SIF/SISP/DIPOA. Numero de lote, e demais dados do produto
exigidos pela legislagédo em vigor.

120

7,29

874,80

Global
Estimado
R$

294.499,97

LOTE 2: Alimentos Nao Pereciveis

Entrega: Mensal, na Segunda-Feira.

No°

Item

Descrigao

Quantidade
Estimada

R$ Unitario
Estimado

R$ Total
Estimado

2.1

Achocolatado em
pé soltvel — Emb.

400g

Alimento achocolatado em pé. Instanténeo. Aspecto; p6 fino
homogéneo, cor e cheiro caracteristico e sabor doce, proprio.
Ingredientes: aglcar, cacau em p6, minerais, maltodextrina,
vitaminas, emulsificante, lecitina de soja, antioxidante acido
ascorbico e aromatizante. Contém glaten. Contém tragos de
leite. Livre de impurezas ou outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. Acondicionado em latas, potes
plésticos (polipropileno leitoso). A embalagem deveré conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de
validade, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 400g do produto. Validade minima de 12
meses. - UNIDADE. Informagdes Nutricionais: Valor
energético de 74 kcal a 80 kcal, Carboidratos 17g a 199,
Proteina de 0ga 0,79

666

3,99

2.657,34

2.2

Acucar baunilha

—Emb. 1509

Livre de umidade, néo estar empedrado, coloragéo especifica,
isento de sujidades, parasitas, residuos escuros ou materiais
terrosos - Emb. 1509 - UNIDADE.

348

2,89

1.005,72

2.3

Acucar cristal
5kg

Obtido através da tecnologia da industrializagdo da cana-de-
aglcar. Deve apresentar excelente brancura e rapida
dissolucdo. Ingredientes: sacarose obtida de cana de agtcar.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de cristal branco, sem
empedramento; sabor doce caracteristico; odor caracteristico,
sem odor desagradavel; aroma caracteristico. Ndo contém
gluten. Livre de impurezas ou outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. Acondicionado em embalagem
pléstica (polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e
transparente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto e n&o deve estar violada. Peso liquido: Cada pacote
contém 5 kg do produto. - UNIDADE

756

10,59

8.006,04




2.4

Acucar cristal
2kg

Obtido através da tecnologia da industrializacéo da cana de-
aglcar. Deve apresentar excelente brancura e rapida
dissolucdo. Ingredientes: sacarose obtida de cana de agtcar.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de cristal branco, sem
empedramento; sabor doce caracteristico; odor caracteristico,
sem odor desagradavel; aroma caracteristico. Ndo contém
gluten. Livre de impurezas ou outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. Acondicionado em embalagem
pléstica (polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e
transparente. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 2 kg do produto. - UNIDADE

42

4,69

196,98

2.5

Amido de milho
Emb. 1 kg

Produto amilaceo extraido do milho. Aspecto: p6 fino. Cor:
branca. Odor e sabor préprios. Deve ser fabricadas a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitas. Ndo pode estar imido, fermentado ou rangoso. Livre
de impurezas ou outros fatores que o tornem impréprio para o
consumo. Deve produzir ligeira crepitagdo quando
comprimido entre os dedos. N&o contém gluten.
Acondicionada em caixas de papeldo integras, com
embalagem plastica interna, atoxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem deveré conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada caixa
contém 1kg do produto. - UNIDADE

222

4,95

1.098,90

2.6

Arroz Agulinha
tipo 1 embalagem
5kg

Arroz branco polido. Grupo beneficiado. Classe longo fino.
Tipo 1. Constituido de gréos inteiros. Processo de fabricacéo:
o0 arroz é seco, descascado, polido, classificado, selecionado e
empacotado. N&o contém gluten. Isento de sujidades, bolores,
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas) ou outros
fatores que o tornem impréprio para o consumo. Livre de
avarias em excesso como grdos mofados, ardidos (com
coloragao escura proveniente de processo de fermentacéo),
picados ou manchados, gessados (coloragdo opaca semelhante
a gesso), verdes, quebrados, amarelos, rajados (com estria
vermelha), quirera (grdo muito fragmentado). Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atxica, termossoldada,
transparente e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de
validade, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 5 kg do produto. - UNIDADE

690

3,15

2.173,50

2.7

Aveia em flocos
média Emb. 200g

Produto obtido pela laminagao de grdos de aveia sadios e
limpo, descascado com tratamento térmico para inativar a
enzima lipase. Caracteristicas sensoriais: aspecto de flocos ou
gréos laminados; cor bege claro a bege; odor e sabor
caracteristicos, livre de rango e outros odores ou sabores
estranhos. Os flocos de aveia devem ser fabricados com
produto de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitas e em perfeito estado de conservagéo. Ndo podem
apresentar odor oxidado e/ou de mofo. Acondicionada em
caixas de papel cartéo integras, com embalagem plastica
interna, atdxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem dever4 conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. - UNIDADE

354

2,9

1.026,60

2.8

Biscoito salgado
MIGNON 350 g

Deverd ser constituido de matéria prima de boa qualidade.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de massa cozido/assada; cor
caramelo caracteristico (dourado), odor e sabor caracteristicos,
sem odores/sabores estranhos. Livre de impurezas ou outros
fatores que o tornem impréprio para o consumo. O produto
deve ter consisténcia/textura satisfatoria (crocancia) e sabor
agradavel. O produto néo dever4 apresentar caracteristicas de
mal assados ou queimados e nem excessivamente quebradicos.
Acondicionado em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, transparente e resistente, com sub embalagens
internas. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. ZERO g gordura trans na por¢éo Peso liquido:
cada pacote contém 3509 do produto. - UNIDADE

204

3,55

724,20




2.9

Biscoito salgado
Cream Cracke
400 ¢

Biscoito salgado tipo “cream cracker". 0% de gordura trans.
Deverd ser constituido de matéria prima de boa qualidade.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de massa cozida/assada; cor
caramelo caracteristico (dourado), odor e sabor caracteristicos,
sem odores/sabores estranhos. Livre de impurezas ou outros
fatores que o tornem impréprio para o consumo. O produto
deve ter consisténcia/textura satisfatoria (crocancia) e sabor
agradavel. O produto néo dever4 apresentar caracteristicas de
mal assados ou queimados e nem excessivamente quebradicos.
Acondicionado em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, transparente e resistente, com sub embalagens
internas. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 400g do
produto. - UNIDADE

666

4,64

3.090,24

2.10

Biscoito Salgado
Gergelim 400 g

Biscoito salgado tipo "gergelim”. 0% de gordura trans. Devera
ser constituido de matéria prima de boa qualidade.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de massa cozida/assada; cor
caramelo caracteristico (dourado), odor e sabor caracteristicos,
sem odores/sabores estranhos. Livre de impurezas ou outros
fatores que o tornem impréprio para o consumo. O produto
deve ter consisténcia/textura satisfatoria (crocancia) e sabor
agradavel. O produto néo dever4 apresentar caracteristicas de
mal assados ou queimados e nem excessivamente quebradicos.
Acondicionado em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, transparente e resistente, com sub embalagens
internas. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 4009 do
produto. - UNIDADE

558

4,85

2.706,30

2.11

Bolacha doce tipo
Maria 350 g

Biscoito doce tipo “Maria”. Sem recheio. Devera ser
constituido de matéria prima de boa qualidade. Caracteristicas
sensoriais: aspecto de massa cozida/assada; cor caramelo
caracteristico (dourado), odor e sabor caracteristicos, sem
odores/sabores estranhos. Livre de impurezas ou outros fatores
que o tornem impréprio para o consumo. O produto deve ter
consisténcia/textura satisfatoria (crocancia) e sabor agradavel.
O produto n&o deverd apresentar caracteristicas de mal assados
ou queimados e nem excessivamente quebradicos.
Acondicionado em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, transparente e resistente, com sub embalagens
internas. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 3509 do
produto. - UNIDADE

786

2,99

2.350,14

2.12

Café soluvel
Emb.50 g refil

Café soltvel granulado, embalagem refil. Aglomerado.
Ingredientes: 100% café puro. Torrado no ponto médio. Odor e
sabor caracteristicos. Livre de impurezas ou outros fatores que
o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
embalagem plastica A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacéo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 50g do produto, certificado da Associa¢do
Brasileira da Industria de Café (ABIC) - UNIDADE

576

3,49

2.010,24

2.13

Café
solavel
Emb.200 g

Café soltvel granulado. Aglomerado. Ingredientes: 100% café
puro. Torrado no ponto médio. Odor e sabor caracteristicos.
Livre de impurezas ou outros fatores que o tornem impréprio
para 0 consumo. Acondicionado em vidros transparentes com
tampa plastica de rosquear ou em latas, com lacre protetor
interno aluminizado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de
validade, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 200g do produto. - UNIDADE

442

11,75

5.193,50

2.14

Canela em rama
Emb.50g

Canela da China em rama desidratada. Embalagem pléstica
atoxica termossoldada. Livre de umidade e bolores. Aroma
caracteristico. Cada embalagem devera conter 50g do produto.
- UNIDADE

3,66

21,96




2.15

Chocolate em pd
soltvel 32%
cacau Emb. 1Kg

Chocolate em pd soltivel com 32% de cacau. Préprio para
preparo de bolos e sobremesas. Ma&ximo 16g de carboidratos
na por¢ao de 20g. Ingredientes: Aglcar, cacau empé e
aromatizantes. Livre de impurezas ou outros fatores que o
tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
embalagem plastica atéxica, termossoldada, transparente e
resistente, com sub embalagens internas. Peso liquido: Cada
embalagem contém 1kg do produto. - PACOTE

114

10,49

1.195,86

2.16

Doce de leite Pote
Emb. 4009

Obtido a partir do leite integral “in natura”, agUcar, glicose e
bicarbonato. Caracteristicas sensoriais: consisténcia pastosa,
de creme firme, ndo rigido, coloragéo caramelo médio; odor e
sabor caracteristicos - UNIDADE

36

6,99

251,64

2.17

Extrato de
tomate Emb. de
800g a 1Kg

Extrato de tomate, simples concentrado. Produto homogéneo,
sem separacdo de liquido. Elaborado com frutos sadios, limpos
e sem pele e sementes. Ingredientes: polpa de tomate, sal e
aglcar. Nao contém gllten. Caracteristicas sensoriais: cor
vermelha, caracteristica dos produtos & base de tomate; sabor e
odor préprios e consisténcia pastosa/cremosa (que nao caia
facilmente da colher). Acondicionado em latas de folhas de
flandres cilindricas revestidas internamente com verniz
sanitario. O recipiente metélico é hermeticamente fechado e
esterilizado através de processo térmico. As latas ndo podem
apresentar sinais de alteracdes (estufamentos, vazamentos,
corrosdes internas, ferrugem, perfuragdes e amassados), bem
como, qualquer modificagdo de natureza fisica, quimica ou
organolépticas do produto. A embalagem deveré conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de
validade, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada lata
contém 8009 a 1kg do produto. - UNIDADE

360

7,50

2.700,00

2.18

Farinha de milho
moagem média
Pct. 1kg

Obtida de milho degerminado, moido, classificado e laminado.
Ingredientes: milho, ferro e &cido félico (Vitamina B9). Com
aspecto, cor, odor e sabor préprios. Nao contém gliten. Isenta
de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e
larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para
consumo. Acondicionada em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada pacote devera conter 1 kg do produto. - PACOTE

342

2,10

718,20

2.19

Farinha de trigo
especial
enriquecida com
ferro e &cido
félico

Pct. 5Kg

Produto obtido a partir da moagem de trigo selecionado,
limpo, desgerminado, séos e isentos de matéria terrosa e em
perfeito estado de conservagdo. Com aspecto de po fino, cor
branca ou ligeiramente amarelada, cheiro préprio e sabor
préprio. Sem adicdo de conservantes ou aditivos. Enriquecida
com ferro e acido félico. Ndo podera estar imida, fermentada
ou rangosa. Isenta de sujidades, insetos/parasitas (como
carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que a
tornem imprépria para consumo. Acondicionada em
embalagens de papel Kraft branco monoldcido. A embalagem
deveré conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar
violada. Peso liquido: cada pacote contém 5 kg de produto. -
PACOTE

480

3,5

1.680,00

2.20

Feijao preto tipo
1
Pct.. 1Kg

Gréos inteiros. Isento de sujidades e insetos/parasitas (como
carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o
tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em excesso
como gréos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou
quebrados. Acondicionado em embalagem plastica atoxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada pacote contém 1 kg do produto. - PACOTE

978

3,99

3.902,22

2.21

Fermento
Bioldgico
Granulado Emb.
1259

Produto obtido de leveduras por processo tecnoldgico
adequado; granulado e seco (que ndo necessite de
refrigeracéo). Nao deve possuir cheiro de mofo e sabor
amargo. Né&o deve conter nenhum tipo de conservante
artificial. Embalagem a véacuo, plastica com revestimento
interno em aluminio. Cada embalagem devera conter 125g do
produto. - UNIDADE

114

4,35

495,90




2.22

Fermento
Quimico em pé
Emb. 100 gr

Produto formado de substancias quimicas que por influéncia
do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de
expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. Caracteristicas
sensoriais: aspecto de p6 fino de cor branca, odor e sabor
préprios. O produto deve apresentar bom estado de
conservacdo, com auséncia de qualquer caracteristica que ndo
seja inerente ao produto. Isento de impurezas ou outros fatores
que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
latas (fibrolata) ou potes plésticos com tampa de rosquear e
lacre protetor interno aluminizado. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada embalagem contém 100g do produto. - UNIDADE

42

2,65

111,30

2.23

Fermento
Quimico em pé
Emb. 250 gr

Produto formado de substancias quimicas que por influéncia
do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de
expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. Caracteristicas
sensoriais: aspecto de p6 fino de cor branca, odor e sabor
préprios. O produto deve apresentar bom estado de
conservacdo, com auséncia de qualquer caracteristica que ndo
seja inerente ao produto. Isento de impurezas ou outros fatores
que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
latas (fibrolata) ou potes plésticos com tampa de rosquear e
lacre protetor interno aluminizado. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada embalagem contém 2509 do produto. - UNIDADE

240

5,59

1.341,60

2.24

Faosforo com 6 cxs
com 50 fésforos
longos

Caixas contendo Fdsforo Longo - Pacotes com 6 Cxs de 50
palitos cada.

12

2,77

33,24

2.25

Lentilha Emb.
500 gr

Classe média misturada. Tipo 1. Constituida de graos inteiros e
sd0s. Caracteristicas sensoriais: aspecto de grdos, sabor
caracteristico e cor verde pélido. Isenta de sujidades,
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou
outros fatores que a tornem imprdpria para o consumo. Nao
deverd apresentar mau estado de conservagéo, aspecto
generalizado de mofo, fermentacéo ou rancificagdo, odor
estranho de qualquer natureza que possam prejudicar a
utilizacdo normal do produto. Livre de avarias em excesso
como gréos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou
quebrados. Acondicionada em embalagem pléstica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente.
A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 5009 do
produto. - PACOTE

798

5,35

4.269,30

2.26

Macarrao cabelo
de anjo Emb 500
g

Massa alimenticia de sémola com ovos tipo “cabelo de anjo”.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, cor, odor e sabor proprios.
Isenta de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e
larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para
o consumo. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente.
A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 5009 do
produto. - PACOTE

366

3,49

1.277,34

2.27

Macarréo
talharim caseiro
com ovos 500g

Massa alimenticia de sémola com ovos tipo “talharim”.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, cor, odor e sabor proprios.
Isenta de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e
larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para
o consumo. Acondicionada em bandeja pléstica ou de isopor
com embalagem externa plastica (polietileno) atéxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada pacote contém 5009 do produto. - PACOTE

942

2,98

2.807,16




2.28

Oleo Vegetal de
soja embalagem
900ml

Produto obtido por prensagem mecanica e/ou extracéo por
solvente, dos gréos de soja, isento de misturas de outros 6leos,
gorduras ou matérias estranhas ao produto. Ingredientes: 6leo
de soja refinado e antioxidante &cido citrico. Rico em vitamina
E. Caracteristicas sensoriais: com aspecto, cor, odor e sabor
caracteristicos. Aparéncia | impida e isento de sedimentos.
Ponto de fumaga 230°C. Livre de impurezas ou outros fatores
que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
garrafa plastica PET com protecdo anti UV ou lata de folhas de
flandres. A embalagem dever4 conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada embalagem contém 900ml do
produto. - UNIDADE

1242

3,39

4.210,38

2.29

Palitos dentais
contém 100
palitos

Palitos dentais de madeira. Emb. ¢/100

18

0,79

14,22

2.30

Sagu
Pct. 500 g

Derivado amiléceo, obtido da fécula de mandioca.
Caracteristicas sensoriais: aspecto de produto granular sob
forma de pequenas esferas, com caracteristica uniforme; cor
branca; inodoro, sabor suave, caracteristico de derivado de
mandioca. Ndo contém gltten. N&o deve esfarelar. Livre de
impurezas ou outros fatores que o tornem impréprio para o
consumo. Acondicionado em embalagem pléstica (polietileno)
atéxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem dever4 conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 5009 do
produto. - PACOTE

426

4,99

2.125,74

2.31

Sal moido e
iodado Emb.1 Kg

Constituido de cristais de granulacdo uniforme e isento de
impurezas, umidade excessiva ou outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. Acondicionado em embalagem
pléstica atoxica, termossoldada, transparente e resistente. A
embalagem dever4 conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e néo deve
estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg do
produto. - PACOTE

336

0,85

285,60

2.32

Vinagre de magad
Emb 750 ml

Natural, sem conservantes. Acidez de 4,15%. Sem esséncia e
aditivos. Aspecto fisico liquido. Aspecto visual Iimpido e sem
depésitos. Cor amarela Iimpida. Odor acético préprio. Sabor
4cido proprio. Ausente de elementos estranhos a sua matéria-
prima de origem. Livre de impurezas ou outros fatores que o
tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em garrafas
pléasticas PET com tampa de polietileno. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
prazo de validade, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido:
cada embalagem contém 750 ml do produto. - UNIDADE

270

3,18

858,60

2.33

Erva Mate -
Pacote 1Kg

Erva Mate para chimarréo, tipo PN1, minimo de 70% de
folhas moidas, méximo de 30% de outras partes do ramo,
100% natural, sem conservantes, aromatizantes ou corantes
artificiais. Pacote de 1Kg. Sem adic&o de aglcar. Entrega cfe.
a demanda. Marcas sugeridas: Seiva Pura, Rei Verde,
Amizade, ou compativel ou superior.

381

8,99

3.425,19

2.34

Oregano
Emb. 35¢g

Unidades Orégano. Condimento desidratado. Aromatico.
Deverd ser constituido por folhas de espécimes vegetais
genuinos, sés, limpas e secas, aspecto folha ovalada, seca, cor
verde pardacenta, cheiro e sabor préprio. Ndo contém glaten.
Acondicionado em embalagem pléstica atoxica,
termossoldada, resistente e transparente ou potes plésticos
transparentes. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 5g do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricacdo: O produto néo podera ter data de
fabricacéo anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da
entrega

90

34

306,00

2.35

Leite condensado

Leite, aglcar e lactose. Acondicionado em caixa ou lata.
Informagéo nutricional: cada 20g deve conter: valor caldrico
65 kcal, 119 de carboidrato

36

2,99

107,64

2.36

Creme de Leite

Creme de leite, leite em pd desnatado, estabilizantes goma
Xantana, goma jatai, goma guar, carragena, fosfato dissodico e
citrato de sédio. Homogenizado. NAO CONTEM GLUTEN.

36

2,19

78,84




2.37 | Suco de Uva Natural. Produto saudavel, nutritivo e 100% natural, que
mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Ndo
Integral 151 fermentado. Néo alcodlico. N&o fervido. Né&o concentrado.
Ingredientes: 100% uva. Sem adicdo de aglcar e conservantes.
Né&o contém gluten. Deverd ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e
em perfeito estado de conservacéo. Por se tratar de produto
natural poderé ocorrer presenga de pequenos cristais
precipitados no fundo da garrafa. Ndo deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacéo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. 792 15,98 12.656,16
Com registro na vigilancia sanitéria. Acondicionado em
embalagens de vidro, garrafas ou garrafdes, retornéveis,
fechados com tampa de rosquear. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de
validade, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada envase
deveré conter 1,5 litros do produto. Validade minima de 24
meses. Prazo de fabricacdo: O produto néo podera ter data de
fabricacéo anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

Global
Estimado R$ 77.113,79

Observagoes:

Locais, periodicidade e horarios de entrega:

- Todos os géneros alimenticios destinados & merenda escolar deverdo ser entregues conforme
solicitagdo (cronograma) da nutricionista responsavel, diretamente nos locais solicitados (Escolas
de Ensino Fundamental, localizadas na cidade e interior, bem como nas Escolas de Ensino Infantil,
APAE e Centro Social)

Lote 01 — Alimentos Pereciveis — Entrega Semanal, nas Segundas e Quartas-Feiras, das 08h as 11h
e das 13h as 16h30.

Lote 02 — Alimentos N&o Pereciveis — Entrega Mensal, na Segunda-Feira ou conforme
determinado pela nutricionista responséavel, das 08h as 11h e das 13h as 16h30.

- O café, aglcar e erva mate destinados aos setores da Prefeitura deverdo ser entregues na sede do
Municipio, situada na Rua Tiradentes, n.° 700 — Centro, Ibiruba — RS, conforme solicitacao.

- Na hipotese do dia da entrega coincidir com feriado, a mesma devera ser realizada no dia
subsequente.

COMO SE TRATA DE SISTEMA DE REGISTRO DE PRECO O MUNICIiPIO NAO TEM
OBRIGACAO DE COMPRA, COMO PREVISTO NA LEGISLAGCAO. SENDO ASSIM, AS
QUANTIDADES INFORMADAS SAO ESTIMADAS, O MUNICIPIO REALIZARA A
COMPRA DOS ITENS CONFORME A NECESSIDADE, DURANTE A VIGENCIA DESTE
REGISTRO DE PRECO.

Cotacdo Global por Lote, porém a proposta em razdo do registro dos precos deverd ser
apresentada com pregos unitarios item a item.

O pagamento sera de acordo com as entregas realizadas, em até 10 (dez) dias.
Ibirubd — RS, 07 de marco de 2018.

RICARDO FORGERINI
Pregoeiro



PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP

ANEXO Il
MODELO DE DECLARACAO DE PREENCHIMENTO DOS REQUISITOS DE
HABILITACAO
(NOME A BIMPIESA).....c.eiueeieeieeieete ettt e es et e sre e en bbbt se et enas ,CNPJ
N, e , SBAIAAA NA .o (endereco)

.............................................................................. , (Cidade/Estado), declara, sob as penas da Lei, que
preenche plenamente os requisitos de habilitagdo estabelecidos no presente Edital, do PREGAO
PRESENCIAL PMI009-2018, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Data:
Assinatura:
Nome do Declarante:




PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO Il
MODELO DE CREDENCIAMENTO

, inscrita no CNPJ
sob n°. , sediada na , Neste ato representada
pelo (a) Sr. (a) , portador da cédula de identidade RG
, residente e domiciliado na , inscrito no
CPF sob o n°. , detentor de amplos poderes para nomeagéo de representante para
que lhe faca as vezes para fins licitatdrios, confere-os a :
portador da cédula de identidade RG , € inscrito no CPF sob o n°.
com o fim especifico de representar a outorgante perante Prefeitura
Municipal de Ibiruba-RS, no PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018, podendo assim retirar
editais, propor seu credenciamento e oferta em lances verbais em nome da representada, e ainda
assinar atas, contratos de fornecimento de materiais ou prestagéo de servigos, firmar compromissos,
enfim, todos aqueles atos que se fizerem necessarios para o bom e fiel cumprimento do presente
mandato.

Outorgante (reconhecer firma)

Outorgado



PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO IV
MODELO DA PROPOSTA COMERCIAL

Data: de de

A

Prefeitura Municipal de Ibirubd-RS
AJC: Sr(a). Pregoeiro(a)
Prezado(a) Senhor(a),

F = 1 1] o] =1 SR , com sede na Rua/Av.
.............................................................................. , inscrita no CNPJ sob 0 n°.
.................................................. , abaixo assinada por seu representante legal, interessada na
participacdo do presente pregdo, propde a esse Municipio o fornecimento do objeto deste ato
convocatario, de acordo com a presente proposta comercial, nas seguintes condigdes:

Lote 01 — Alimentos Pereciveis

- . Valor Valor
0
N Item Descricao Marca | Quant. | Unid. Unit. R$ | Total RS
11
1.2
1.3
TOTAL R$

Lote 02 — Alimentos N&o Pereciveis

- . Valor Valor
0
N Item Descricao Marca | Quant. | Unid. Unit. R$ | Total RS
2.1
2.2
2.3
TOTAL R$

o Validade da proposta: 60(sessenta) dias
e Declaramos que estamos de acordo com os termos do edital e acatamos suas determinagoes,
bem como, informamos que nos precos propostos estdo incluidos todos os custos, fretes,
impostos, obrigacgdes, entre outros.
Data: Assinatura:

Nome do Representante Legal do Proponente:

Carimbo do CNPJ




PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO

IImo(a). Sr(a).

Pregoeiro(a)

Prefeitura Municipal de Ibiruba
Ibirubd-RS

DECLARACAO EM CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO
INCISO XXXIII DO ART. 7° DA CONSTITUICAO FEDERAL

Ref.: PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018.

Prezado(a) Senhor(a),

(nome da empresa) , CNPJ n° ,
sediada em (endereco completo) , por intermédio de seu representante legal
Sr(a) , portador(a) da Carteira de Identidade n° e
do CPF n° , DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei no

8.666/93, acrescido pela Lei no 9.854/99, que ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condigéo de aprendiz ().

(Observagéo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima).

(nome, cargo, carimbo e assinatura do representante legal da proponente,
em papel timbrado da empresa, devidamente identificado)



ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGCAO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA
DE PEQUENO PORTE.

(nome da empresa) , inscrita no

CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal o(a) Sr.(a)
, portador(a) da carteira de identidade n° e CPF

n° DECLARA, para fins do disposto no item 5 do Edital de Pregéo

Presencial n°®. PMI009-2018, sob as san¢Bes administrativas cabiveis e sob pena da lei, que esta
empresa, na presente data, € considerada:

() MICROEMPRESA, conforme Inciso I, Art. 3° da Lei Complementar n® 123/2006;

() EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso Il, Art. 3° da Lei Complementar
n°® 123/2006;

DECLARA ainda que a empresa esté excluida das vedacdes constantes do paragrafo 4° do
Art. 3° da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006.

(localidade), de de

Representante Legal Contador e n° CRC

OBS.: A declaracéo acima devera ser assinalada com um “X”, ratificando-se a condigéo juridica da
empresa licitante.




EDITAL DE LICITACAO
PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO VII
MODELO DE DECLARACAO

IImo(a). Sr(a).

Pregoeiro(a)

Prefeitura Municipal de Ibiruba
Ibirubd-RS

DECLARACAO EXPRESSA DE TOTAL CONCORDANCIA COM
OS TERMOS DESTE EDITAL E SEUS ANEXOS

Ref.: PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018.

Prezado(a) Senhor(a),

(nome da empresa) , CNPJ n° ,
sediada em (endereco completo) , por intermédio de seu representante legal
Sr(a) , portador(a) da Carteira de Identidade n° e
do CPF n° , DECLARA, para os devidos fins, que concordamos com todos 0s

termos descritos no edital e seus anexos e que temos pleno e total conhecimento da realizagdo dos
trabalhos do certame.

(nome, cargo, carimbo e assinatura do representante legal da proponente,
em papel timbrado da empresa, devidamente identificado)



PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018 - SRP
ANEXO VIII

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N°

Pelo presente, a Empresa

,CNPJ ,

estabelecida no endereco ,
em , concorda plenamente com o0s termos constantes da Ata de

Registro de Precos e edital, referente ao PREGAO PRESENCIAL PMI009-2018.
Atividade: 2076, 2074, 2054, 2015, 2128, 2095, 2042, 2026, 2038, 2065, 2077, 2122 e 2112.
Rubrica: 339030.00000000
Fiscalizagdo: XXXXXXXXXXXXXX

A presente ata publicada no sitio: www.ibiruba.rs.gov.br tera efeito de
compromisso de fornecimento nas condigdes e prazo estipulados no Edital.

Vigéncia: 12 meses, a contar da assinatura.

Lote 01 — Alimentos Pereciveis

Entrega: Semanal, nas Segundas e Quartas-feiras.

QUANT.
ITEM DESCRIGAO MARCA TOTAL UNIDADE R$ UNITARIO | R$TOTAL
ESTIMADA

Lote 02 — Alimentos N&o Pereciveis

Entrega: Mensal, na Segunda-feira.

" TOTAL
ITEM DESCRICAO MARCA ESTIMADO UNIDADE R$ QUILO R$ TOTAL
...................... (eor)y v dE i de
Empresa Municipio de Ibiruba

Testemunhas:




