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Ahacaxi Perolado

Coron longa e com espinhos, Apresenta polpa branca ¢ sabor peidificado para doce. Frute eilindrieo, Peso minimo de 7508 cada
unidade. Deve apresentar os caracleristicas de qualidade; infeiro, bem desenvolvido, turgescente (lrme), com colorgio unilsnne
ltipica da varicdade, superficic lisa. Com aroma ¢ subor eoracleristicos do produto. Em perfeitas condigbes de conservagio ¢
maturagio (no ponio de consumo, ou seja, nem verde ¢ nem apodrecido). Deverdo estar inteiros ¢ limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia € qualidade. Livee de danos
|mecinicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposiglo de polpa). danes fistoldgicos, pmgas ¢ docngas que impliguem
em qualquer grau de decomposiclo, desintegragio ¢ fermentagdo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiguem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridio. passado. presenga de cavidades. amassados, sem coroa, queimado de sol, polpa escur
- marrom} - UNIDADE

K

4,28

Alface crespa

Coloragio uniforme verde claro, brillante. Peso médio entre 250g ¢ 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas
e com aspecto de produte fresco, com excelente grau de hidrtagho, vigosas ¢ com os lalos firmes, Sem danos por inselos, Dheve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragio uniforme tipica da
variedade, superficie lise, Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, Em perfeitas condigdes de conservagio e maturagie (ne
ponto de consuma), Deverdo estar inteirs e limpas. [sentos de umidade externa anormal, Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam ulierar sua aparéncia ¢ qualidade. Livee de danos mecinicos (¢omo folhas rasgadas ou amassadas),
danus fisiologicos, pragas ¢ doengas que impliquem em qualquer grau de decomposiio, desintegragio ¢ fermentagio dos tecidos,
Acondicionada em embalagens plisticas resistentes, iransportadu em caixas de PVC vazadas. - UNIDADE

UNID,

224

Arroz tipo agulhinha tipo 1 5kg

Armoz branco polido, Grupo beneficiado. Classe longo fino. Tipo 1. Constituido de grios inteiros. Processo de fabricagios o arroz ¢
scco, descascado,  polido, classificado, selecionado ¢ empacotade. Nio contém  gliten, Isento de sujidades, bolores,
linsetosiparasitas {como canmchos, Irgas ¢ larvas) ou outros fatores gue o tornem improprio para o consumo. Livre de avarias em
excessa coma grios mofados, ardidos {(com coloragho escura proveniente de processo de fermentagio), picados ou manchados,
pessados (coloragio opaca semelhante a pesso), verdes, quebrdos, amarclos, rajados (com estria vermelha). quirera (grio muite
fragmentada). Acondicionada e embalagem plastica (pelictileno) atoxica, wermossoldada, transparente ¢ resistente. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificagho, proced@ncia, praco de validade, informagies nulricienais, nimere de lote,
quantidade do produto ¢ nio deve estar violada, Peso Hquido: enda pacole contém 5 kg do produto, - UNIDADE

KG

10,97

Banana Caturra

Cor variada de todo amarelo com dreas marrons. Peso médio de 125g cada fruta. Comprimento variando entre 14 cm e 18 cm,
Deve apresentar as caracteristicns de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tpica da
varicdade, superficie lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condighes de conservagho ¢ maturagio (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). A polpa ¢ o pediinculo. quando houver, deverdo sc apresentar intaclos ¢
firmes ¢ limpos. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia ¢ qualidade. Livre de danos mecinicos (como mchaduras, cortes, perfuragdes com exposicio de polpa), dimos)
fisiologicos, pragas ¢ doengas que impliquem em qualquer grau de decomposicio, desintegragho ¢ fermentagdo dos tecidos.
Auséncia de defeitos graves que prejudiguem o consumo ou o rendimenta (mofo, podridie, passada, presenga de cavidades,
amassados). Acondicionada em embalagens plasticas resistentes, com identificagiio de peso transportada em caixas de PYC

vazaidas, - KG

KG




|Batata inglesa rosa

Peso médio entre 140g a 190g eadn unidade. Didmetro transversal maior que 4.5em, Deve apresentar as carcleristicns de
quatlicdade: infeira, bem desenvalvida, tirgeseente (firme), com coloragio uniforme tpica da variedade, superficie lisa, Com aroma
¢ suhor caraeteristicos do produte. Em perfeitas condigdes de conservagio ¢ maturagio (no ponto de consume). Deverdo estar
inteiras e limpas [sentas de umidade externa anormal. Sem sufidides. compos estranhos ou outros defeitos que possam alterar su
aparéncia ¢ qualidade. Livee de donos mecinicos (come rachaduras, corles, perfuragics com exposicio de polpa), danos
fisiolégicos. pragas ¢ doengas que impliquem em qualquer grau de decomposigho, desintegragiio ¢ fermentacio dos tecidos.
Auséncia de defeilos graves que prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de brotos e cavidades, drea
extensa esverdeada, murcha‘enrugada, coragio negro — mancha escura no centro, coragio oco). Acondicionada em embalagens
plisticas resistentes, com identificacho de peso transportada em caixas de PYO vazadas, - KG

ki

2,29

Beterraba

Sem rama Peso médio entre 160g a 200g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, wrgescente {firme), com coloragio uniforme lipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracleristicos
do produto. Em perfeitas condigdes de conservagiio ¢ maturagio {no ponto de consumo). Deverdo estar infeiras ¢ limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos gue possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre
de danos mecnicos (como rachaduras, cones, perfuragdes com exposicio de polpa), danos fisiolbgicos, pragas ¢ doengas que
impliguem em gualquer grau de decomposiciio, desimegragiio ¢ fermentagio dos tecidos. Ausénein de defeitos graves gue
prejudiquem o cansume ou o rendimento (mofo, podridio, presenga de brotos ¢ cavidades, murchafenrugada), Acondicionada cm
embalagens plisticas resistentes, com idenlificaglio de peso transporadz em eaixas de PVC varadas. - KOG

2,34

Riscoito Salgado cream cracker 400g

Biscoito salgado tipo "cream cracker”. 0% de gordura trans. Deverd ser constituido de matéria prima de boa qualidade.
Carncteristicas sensoriais: aspecto de massa conidadassada; cor caramelo caracteristico (dourado), ador ¢ sabor caracteristicos, sem)
odores/sabores estranhos. Livre de impurcsss ou outros falores que o tormem impriprio para o consumo. O produto deve ter
consisténciaftextura satisfatdria (crocincia) ¢ sabor agradivel, (0 produto ndo deverd apresentar caracteristicas de mal assados ou)
queimados ¢ nem excessivamente quebradigos. Acondicionado em embalagem plistica atdxica, termossoldada, transparente ¢
resistente, com sub embalagens internas. A embalagem deverd conter externamente o5 dados de identifieagho, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, namero de lote, quantidade do produto ¢ ndo deve estar vielada, Peso liquido: coda pacote
contém 400g do produte. - UNTDADE

3.40

Biscoito salgado gergelim 400g

Biscoito salgado tipo "gergelim®. 0% de gordura trans. Devera ser constituido de matéria prima de boa qualidade.
Caracleristicas sensoriais: aspecto de massa cozida/assada; cor caramelo caracteristico (dourado), odor e sabor
caracleristicos, sem odores/sabores estranhos. Livre de impurezas ou outros fatores que o tormem improprio para o
consumo. O produto deve ter consisténciaflextura satisfaldria (crocincia) e sabor agradivel. O produto nio deverad
apresentar caracteristicas de mal assados ou queimados ¢ nem excessivamente quebradigos. Acondicionado em
embalagem plastica atéxica, termossoldada, transparente ¢ resistente, com sub embalagens internas. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificaglio. procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto ¢ niio deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 400g do produto. -
UNIDADE

3,98

Bolacha tipo Maria 3508

Biscoito doce tipo “Maria™, Sem rechelo, Deverd ser constituldo de matéeia prima de boa qualidade. Caracleristicas sensoriais:
uspecto de massa cozidafassada; cor curamelo caraeteristico (dourado), odor ¢ sabor caracteristicos, sem odores/sabores estranhos,
Livee de impuresns ou outros Tatores que o rmem improprio pam o consumao, O produto deve ter consisténeiaftexiura satisftdria
(crocineia) ¢ sabor agraddvel. O produto ndo deverd apresentar caracteristicas de mal assados ou queimados € nem excessivamente

quebradigos. Acondicionado em embalugem plistica atdxicn, lermosseldada, transparente ¢ resistente, com sub cmbalagens

338
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intermas, A embalagem devert conter externamente os dados de identificagio, procedéncia prazo de validade. informagiics
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto ¢ nfio deve estar violada, Peso liguido: cada pacole contém 330g do priluta, -
LIM AL

Came bovina moida de segunda

adequadas. provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegio veterindrin, devende ser congelada, O rotulo do produte devers
apresentar informagies da procedéncia com nome ¢ enderégo do abatedouro/fabricante, constando obrigatariamente o regisiro no
Ministério da Agriculura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeglo do SIF: identificaglio da categoria e tipo de came, nimero do lote,
datn de fabricagfio, prazo de validade ¢ prazo miximo de consumo. temperatura de cstocagem armazenamento ¢ conservilio, peso
liquido ¢ condighes de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecido ¢ nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas,
cheira ¢ sabar praprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas ¢ de qualquer substincia contaminante que possa allerd-la ou
encobrir alguma alleragio, Odor e sabor praprios, Acondicionmds em embalagem plasticn transparente, atbxica, limpa, nio violada,
resistente, que paranta a integridicle do produto, Peso liquido, eada pacote deverd ter de S00g a 2ke, — KG

De 27 categoria, baixo teor de gordura e de aponcuroses. Caracieristicas porais: manipulado cm mﬂm‘m higménicas sanidanasi KOG

1411

Cebola

Coloragio amarela ou vermelho pinhdo. Difimetro transversal maior que 5 cm. Peso médio de Big a 110g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, wirgescente (firme), com coloragho uniforme lipica da
variedsde, superficie lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, Em perfeitas condighes de conservagio ¢ maturagio (no
ponte de consumo). Deverfio estar inteims, limpas ¢ apresentarem as ralzes cortadas rente d base, niio s¢ admitindoe presenga de
rebrote de raiz, Tsentas de omidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defieilos que possam allerar sua
aparéncia © qualidade. Livre de danos meclinicos (como rchaduras, cortes, perluragdes com exposigio de polpa). danos
fisiologicos. pragas © docogas que impliquem ¢m qualquer prm de decomposicio, desintegragio ¢ fermentaglo dos tecidos.,
Acondicionada cm embalagens plisticas resistentes, com identificacio de peso transportada em caixas de PVC vazadas. - KG

KG

209

)

Leite integral longn vida UHT

Leite de vaca, do tipo “Tonga vida™, homopeneizado, submetido ao processo de ulirapasteurizagho ¢ envisado, sob condigies
ussepticas em embualagens esterilizadas hermeticamente fechadas. Ingredientes: Teite Quido integral, monofostato Jde sddio,
difosfate de sddio ¢ trifosfito de sodio cstabilizante citrato de sodio. Nio contém ghien. Nao deve conter qualguer tlipo dej
impurczas ou clementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséplica tetra pak ou sachel. A embalagem deverd conter]
extermamente os dados de identificagio, procedéncia, informagio nutricional, validade, quantidade do produto ¢ o nimere de
repistro o Ministério da Agriculura! SIFS DIPOA ¢ carimbo de inspegio do SIF. Pesa liguide: cada embalagem contém | litror do
produto. - UNITIATE

LITRO

2,50

Maga Argentina

Peso médio entre 150z a 200g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficic lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto. Em
perfeitas condighes de conservagio © maturaglo (no ponto de consumo, ou seja, nem verde ¢ nem apodrecida). Deverlo

inteiras ¢ limpas, Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outres defeilos que possam alterar sua
aparéncin ¢ qualidade. Livee de dimos mecdnicos {como mmehaduras, eorles, perfuragdes com exposiglo de polpa), danos
lisiologicos. pragas ¢ doengas gue impliquem em qualquer grau de decomposigho, desintegragio e fermentagio dos tecidos,
Auséncia de defeitos graves que prejudiqguem o consumo ou o rendimento (mofo, podridio, passada, presenga de cavidades,
amassados, murcha, manchas do tipo cortiga, danos causados por altas ou baixas emperaluras). Acondicionada em embalagens|

plisticas resistentes, com identificagiio de peso transportada em caixas de PV vazadas, - KG

KG
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Maga Nacional

Peso médio entre 130g a 200g cada wnidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente { firmel, com colorngio uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produta. m
perfeitas condigoes de conservagio © maturagio (no ponto de consumo, ou sea, nen verde ¢ nem apodrecida), Deverdo estar
inteirns o limpas, lsentas de umidade exterma anormal, Sem sujidades, corpos cstranhos ou outres defeitos gue possam altersr sun
ppuréncin ¢ qualidade. Livee de dunos mecinicos (como rachaduras, cortes. perfuragdes com exposigao de polpa), danos
fisioldgicos, pragas ¢ docngas que impliguem em qualquer grau de decomposigio, desintegragio e fermentagio dos tecidos.
Auséncia de defcitos graves que prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada. presenga de cavidades.
amassados, murcha, manchas do tipo cortica, danos causados por altas ou baixas lemperaturas). Acondicionada em embalagens
plisticas resistenies, com identificagio de peso transporiadas em caixas de PVC varndas. - KG

KG

460

Mamdo formosa

Peso médio entre | kg ¢ 1,6 kg cada unidade Deve apresentar as caracleristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente {firme), com coloragio uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, Em
perfeitas condigiies de conservagho ¢ maturagio (no ponto de consume, ou seja, nem verde ¢ nem apodrecido). Mais da metade da
casca devera estar amarelado, Deverdio estar inteiros ¢ limpos, Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos|
estranhos ou oulros deleilos que possam alterar sua aparéncia ¢ qualidade. Livee de danos mecinicos (coma rachadums, cores,
perfuragics com exposigio de polpa), danas fisiolégicos, progas ¢ doengas gue impliquem em qualgquer grau de decamposicho,
desintepracio e fermentagho dos lecidos. Auséncia de deleitos graves que prejudiquem o consumo ou o remdimento (molb,
podriddn, passado, presenga de cavidades, amassados, murchas). Acondicionado em embalagens plisticas resistenle, com
identificagiio de peso, transporado em caixas de PVC vazadus, - KG

KG

4,28

Pio fatia de leite emb. 500g

Pdo industrializado a base de farinha de trigo ¢ leite. O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagiio. Devera ter boa aparéncia. Serd
rejeitado o pdo queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pdo deve
apresentar crosta/casca fina ¢ macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elistico, niio aderente aos dedos a0
ser comprimido ¢ ndo devem apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa
deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda.
Odor: proprio. Sabor: proprio, Contém gliten. Sem corantes arlificiais ¢ sem furelos. Em perfeitas condigiies de
higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e bolores. Condicionado em embalagem plistica resistente ¢ atéxica,
com vedagiio adequada. O rdtulo devera conter dados de identificagio do produto, informagdes nutricionais ¢ prazo
de validade. Peso Hquido: Cada embalagem devera conter 500g do produto. - KG

4.99

Peito de franco com osso emb. lkg

Sem adigdio de sal ¢ temperos. Caracteristicas gerais: manipulado em condigbes higiénicas samitdrias adequadas, provenientes de
unimais sadios, abatidos sob inspegio veteringria. devendo ser congelada. A porcentagem de dgun ou gelo ndo deverd ulirapassar
10% (dez por cento). O rowlo do produlo deverd apresentar informagdes da procedéncia com mome ¢ enderego do
abatedoure/fabricante, constando Obrigatoriamente o registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA ¢ carimbo de inspegho do
SIF; identificagiio completa do produto, nimero do lote, data de fabricagiio, prieo de validade ¢ praee maximo de consumo,
lemperatura de estocapem armazenamenio ¢ conservagio, peso liquido ¢ condigoes de armazenamento. Aspecto proprio. nio
amolecidn e nem pegajoso, cor prapria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséneia de sujidades, parasitos,
larvis ¢ de qualquer substineia contaminante que possi alierf-la ou encobrir alguma alteragio. Odor e sabor proprios.
Acondicionados em sacos plisticos transparentes, termossoldados, ardxicos, limpos, nilo violados, resistentes, que garantam a

integridade do produto, Peso liquido: cada embalagem individual contém em média | kg do produte. - KG

UNID

6.48

r

A
rd

&




Repolho branco Peso médio entre L0 kg a 1,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:| UNID. (2,07
inteire, bem desenvolvido, turpescente (irme), com colomgio uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com arome ¢ sabor]
caructeristicos do produte. Em perleitss condigies de conservaglo ¢ maturagio (no ponto de consumo). Deverfio estur inteiros ¢
limpes, Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranbos ou outros deliitos que possam alterar sua aparénein
¢ qualidade. Livre de danos mecinicos {como rachaduras, corles, perfuragdes, amassados), danos fisioldgicos, pragas ¢ doengas
gue impliquem em gualquer prau de decomposicio, desintegragiio e fermentagio dos tecidos. Auséncia de defeitos praves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento {mofo, podridio. presenga de cavidades, folhas com manchas escuras e envelhecidas,
murchas‘enrugadas) Acondicionado em embalagens plisticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com identificagio de peso. -
UNIDADE

Sobrecoxa de frango emb. 1kg Congelada. Sem adigio de sal ¢ lemperos. Caracteristicas perais: manipulado em condigdes higidnicas smitdrins adequadas,| KG 598
provenicnies de animais sadios, abatidos sob inspeciio veterindria, devendo ser congelada, A porcentagem de dgua ou gelo nlio
devera ultrapassar 1026 (dee por cento), O rétulo do produte deverd apresentar informagies da procedéncia com nome ¢ enderego
do ahatedourn/fabricante, constundo brigatariamente o registro no Ministério da Agriculturn/SIFDIPOA ¢ carimbao de inspegin do
SIF: identificagio completa do produto, nimero do lote, dita de fabricaciio, prazo de validade ¢ prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservagdo, peso liguido ¢ condighes de armasenamento. Aspecto proprio, nio
amolecida ¢ nem pegajosy, cor propria sem manchas esverdendas, cheiro e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos,
larvas, penas ¢ de qualquer subsiincia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragiio, Odor ¢ sabor proprios,
Acondicionados em sacos plisticos transparentes individuais, termossoldados. atoxicos, limpos, ndo violados, resistentes, que
garaniam a imegridade do produto. Peso liguido: cada embalagem individual deverd conter em média 1 ke do produto, - KG

Tomate longa vida Peso médio entre 120g a 180g cada uweidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro. bem desenvolvido,| KG 2.60
turgescenic (firme). com coloragio uniforme tipica da variedade, superficic lisa. Com aroma ¢ sabor caracteristicos do produto, Em
|perfeitas condigies de conservaglio ¢ maturagio {no ponto de consumo). Os tomales deveriio apresentar a cor entre 30 3 90% da
cor final (nem vende ¢ nem passado), Deverdio estar inteiros ¢ limpos. Isentos de umidade externa anormal, Sem sujidades, carpos
estranhos ou outros deleitos que possam alierar sua aparéneia e qualidade, Livre de danos mecfinicos (como rachaduras, cortes,
perfuragiies), danos isiologicos, pragas ¢ doengas que impliguem em qualquer grag de decomposigho, desintepragiio ¢ fermentngio
dos tecidos, Auséncia de deleitos graves que prejudiquem o consumo ou o rendimento {moli, podridao, podridao apical, presenga
de cavidades, murcho/enrugado). Acondicionado em embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vaeadus, com
identificagio de peso. - KG




